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Finglidad.-

El fésforc y e calcio en ¢i Vinc,-

El fdésforo ¥ 2l calcie en le vinilicsaciOn.-

Deterninacidn del c¢alicio en vinos, a} nétodes enpleados,w

Datos obtenidcs del caleio, a; couparativos, b} locales.=-
Deterninacién de fosfatos en vinos, . r:dtodos emnpleados.-

Datos obtenidos del fésforo, a) conparativos, b) localcs,=
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Deteriiinecidn ¢el £é6sforo y el calcio en 10ostos,.-
Conclusionesg =
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El presente travajo insinuvado nor el Frofoesor Docuor Towdi Jeo Rl ,
000 tawia G0 tasis, tione la Lfinalidad de deuwgxiinar ¢l contenico normal
de fésforo y de calcio, expresados en anhidrido fosfbérico y 6xido de cal-
cio en los vinos del Vallo del Rio 1'ceio.

NO so ¢ouocou antecsuenhtes gcoore disling ceterainaalones salvo agque-
llas aisladas efectuadas por las clficinas cuinicas nacicnales.

No ocurre lo :istio en l.os vinos de Suyo. que 1 sido objeto de

estudios prolijos al respecto.

ZL FOSFCROU Y EL CALCIO W ZIL VIINC

Bl £4oforo ¥ ¢l coleio son cluentos do iaciscutidble waler ca le
elinentecidén hunana; desde un Hriacinic »reccupd o 1o0s ecitudicsos su valo-
raciédn en los distintos zlimenTis.- Lo 7inog ne cssanaicn oocu detor
¢idn cuantitativa para peocer censiderarles Conc facicres inaisnensadbich
en la alinentacidrn, cor sU whoric &e 2alsic ¥ Tésfure.

Asi se encontrd qus el flsfurn 2 el vile £ arescensa er comdinae
ciones inorgénicas al cusinde ao Tosfavog, ¥ oen cuintsiones crodinicac
cuye naturaleza no estd adn del Socr welereda,

Weinrich y Ortlich, superion Lue fuesc cu fomx fe leciting, ntri-
buyenéo & esta sustancia scr ¢l cornonenvte nas immceriantz del vino.

Ventras, sostiune, cuce debe clconfhrerce en forne de Gcido dietil-
fosférico y plicero fosfdrico; y Scave. coun uil Jcido s 6 menos camplcio.

Lo indiscutiblc os .uc, aun fzrno 4d¢ conbhinzcicnes cr.dnicas se en--
cuentre en pequella cantided tel como lo coriprobamos ner senaracidn del fés-
foro inorcdnico ai »recinit.r cste con civraso endnico rnarnésico.- bewor-

- A~ - e 3 . o 2 - P ] -~ U T 2 2
minada la nrosencia del féulcre o el vine., Ll volog cuisicron ver cn o su

“
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cantided, no ya un valor alinenticio, siné un radc de fineza cn ¢l misno
entre ellos Puuurcl, cueg ceiuciancs log viaes de Borgoii., cucontrd sue les

nejores son Jjustesente los nds ricos en fésfore, (Traité de Vinification touc



X
L, 6 vy 26. Venire, sin desconocer ¢l “valor que-tiens ok résioro -en Lu g.Ll-
mentacidn, discute lo anterior 7y sostiene que la fineza de un vino no debe
juzgarse por su cantidad de rbsforo ya que su proporcidén en los mismos eath
regulada por muchos factores tales como:
SUELO: de donde la vid saca directamente las sustancias nminerales cue es-
tarfn luego presentes en el vino.-
NATURALREZA DE LA CEPA';comProbando gne en clertos casoc, Copas U Protazc.
vinos de calidad mediocre contienen 1iis fbsforo que los vinos proveaienites
de cepas productoras de vinos de cal.dad supsriore-
CLIZIATERICO: aparte del wa prepio do cada regidn, tien? en cuemta Lan vo-
riaciones abtmosféricas que pucden nresentarse antes de Lz vendouic (eoro
ser: gredo excesivo de humedad), comprobzndc con zn’lisis efectusdos en
1926 sobre uvas que tenifan 0,112 grs. de fosfatos por 1000, que despnlc e

1 .
aban 2 tener heostc 2,600 ors. Mo o3l hon

Q
(0]

15 dies de humedad excesiva 11
por 1000,~ BEn anzlisis efectuados en aiics cnberiores comn una humosdod mi-
nima, también fué minimo en sumentcs ds Toafotos.-

FORHMA DZ VIFIFICAR: como los enélivis de hollciés o vivnn nemuocs Gon T
de fosfatos y las uvas blancas un 15%, una mayor macerscidn imoliceris wa

£

aunento de fosfator, té de Vinirisabibne omo T, Plge §)e=

1

venore Tra
Los vinos tintos serlin mis ricos en Fosl8rico cuc 1os clovetes

v los Dblancos; y entrs lce tvintos cquellos que provienen de wvas que toni-

gan hollejos de gran tamelioe= Actuslmente tenemos cque mznifestar, comc muy

biecn lo dicen los Ingenieros Westa 3 Prso un su tribajo sobrs lo: Tportan-

cia de las apliceociones fisico-quimicas en 12 Frologis Ifoderna, page L.,

cuc los caractores organclépticos propics do cada vino, son la resultante

en parte de la materis nrina, en perte de lamicrofiora que actilz duronte

in fermentscidn, ¥y en barives también del sisteme de vinificacidn v de con-

servacibne=

Obtenidos seporxdamente los detes onsliticos, en misstro cneo
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el fbaforo 7 el calcio, nada poderios opinar sobre .La estructura de esta

bebida ni tampoco podemos emitir juicio sobre la hondszd del producto, de

cuyo conjunto se desprende esa anla que constituye (exprssindorcs en un
término corriente), ol "sello® inconfundible de czda vinoe.=
EL FOSFORO Y EL CALCIO =i LA VIHIXTCAZION

En todas las teorias moceimus de iaterorev:oién do La Formen-
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tacibn alcohélica, el P ocupa un 1luvi: 2 privileglado, Imbervions

mente on el fenbmeno quimico de 1- “rensformucidn de ies eziacom.o or. L3

hol, pasando dei estado de fosfatos Luorzfnilcos ¢ sowmdinzeicac: ~ . nakg
para velver o su estado primicivo. Sompruchs sese donsio, (e et

Enologla Bdicibn 1928, pfg. 139), Ficuiendc una solueidn do siucess, Troot

sa o-manosa, y colociindola en condicicncs fermentescibles, agresinacie Love

durue ¥ mis terde un fosfabtc soluble. otscrvande cus lr ifunbonsid.d

- l_ o . . s -
fermentacidn oumenta rfipidonente hoote hocerse veinte veees moveng Lo Pon
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mentecidn ccentinue con tal rapidez nor un cicrto ticapo, Fisminuvrenis den-
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pucs o un valor aproximadamente igu ) sl que tenls primstivorm.obos Toiorete

< \/_

nado el 1liguidc en fermentocidn 7 oo detoreinados antery: Los Ao Laorno, v

ro 1o cantided de fosfetos inorginicos presen

n)ku._ub 5,5~
%, Durense ¢l periods iniecial de sceloroclon de Ta Temnoantocnen Gu
sigpuc 21l agregedo de, fosfuto, Lo concontracion ol TOLFCDIC G LTINS
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2%, L1 7in Qe este peviodo 1 crntinnd do Tosforo ino»ziniao presonte
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cs muy pedguefla; no esmbia 1 proporcidn micwntres dura io foraont clon ro-
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((imacio wrooti-lnclogia, »am., 36H,B3.1928). llensio cita al focfatc de amornio

I L2l oas activa, dands wia fernentacidn enérgica y répida. asonuo -

STaoen dmovioporaidn: do 59 a 109 gre. nox IiectAlitro; o bien ¢l Tusia-
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DLTICo, Ul Umiatd de sales de caleio guo se agreran al va tartrato de 2al-

clo naaresn 4L Los viaces, st 1rd nroeliitando centonces uoact & poco o
ML ALt Lo DocL” reidn do aleohol junaiwente con 2l bhitawrtrat:
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y carbonatos 4e calcio, con el propésito dec agrescar al vino anhidrilo gul-

-

furoso. O cnzubrir sus defectos noutralizando ean »arte Ja acifcy vol

L e -
& *
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Eal

s frocuents lzer cn alguaos tLdullOb de e.closia

don oste opeoracion para disminuir e acidez. Fara cur.s e, .cio Canws

Revista Eoluiiu agrlicoia de llendoz.  ifarzo Ivud). ¢us: no pasa de ser un

o

- b

soliativo, @ind del $odo ineficaz, .¢7 o mencs 4. resultados muy relafri-
vos, pues por su relacidbn basica, obia casi exclusivanenve zohre Yoo ion-
dos orpgan’cus nas estables del rino, gque congtituven noriclsarenie su aci-

dez fija; sclo neutraliza los acidos volatiles an ritniss -3 o1on

tardo en consccucncia gue para obtencr wne diznincelén anrools N

acidcr velatil necesitamns agregar vina centidal tall fc oaart ancoo

bra neutralizado c¢n su neyor parte la acidez fija, alocrands nol sommlctoy

5

la corposicidn 4cl vino, que adquirio

orfo 2l cargieriehian snhor wlen L ine
serroso, aucaz desnaturalizado cn sus caracterss dweancliceion o
agravanice de que 2L carboaate adicionado no cs 6:-ige Do U

2idn wicrobiana ciga su curso,-~

Queda todavia otra causi. cue Srac un aunlente o e T TIne

- . - ey oa B} 2 . 4 A oy AL - N
DOTC g A0 SUovieal Ac ningana corrocsidn tacldsiolr Lo Trocore::
J ay o - s -~ -~ - P 5 3 IR -t
wic do »ilotarn o comente e resnplazan Las o L Luora e

je de lors vinog. Cuando €stas son nucvas si nrevieme:itc no han sito dorni-
radas cn una =olucidn adcida, los acidos nronios del vinc ae onzarEoTsn
esta cperacibn saturindose del cal. Se continla osha operaciin hLofis gul.

cono consecusncia de la reaccibdn mismu do las narcdeg, se recutren cabac

3 b ~ AL ~ r~ r’ '.'. " > e RN
2¢ una Muena sono A0 tartare cuce obra cono maseris oislanto.
I ST = e 2 o~ - - o o~ ~. - P D
Ccero centanens antss, crpezarcT a Dena. SIS TAN .

La ALcadcexia de Iedicina de Paris fué la priuera asue wead intorconzsidy
dii0 cue este producho era nocivo para la calud pucs sisroe vl sfecto R4

quc laxantc; 3¢ 1legd a estableocer que sc¢ podia usar pero 1o nafel 4o o
nor 2{30 de sulfatos. Luegd los denés palscs copiaren ol siosana 0 Linido
adontclo ner ¢l geobierno francés,

ZL ecayesado vuve su periodo algido hadta Lafo 40 ati. pore

(o]



hoy 2ia debido a las leyes que lo limitan , ha caido en desuso, Kugonnen
profesor de nyon, —Tecoaendd usar el Zosfute doido 4o calolo o nenimiang
151 suifato de calcio en la preporeidt de 280 grg, por Hestliityl cara 59

tener andlogas ventajas. Desde el punto de v stz higienico las reunc,me

~- PR - N 4 . . Y S - ) de .-
i sslonde sales novivae cone el snlfato o povaslc, slne Vw0l sonttar.,
ey -~y B LI P N M gt y AN A L T TN mns STy e e P my . . P
OO TaAN TOSTIETUOE “lb‘\’ pdeuﬂ“ OO LTIV, Sl o denil e - J N -

nerscguido desde el punto de vista técnico,; pues si Bien kay un aumento du
a1cidez total, existe una disminucidn ¢z la acidez meal pItl trayelde cond
conseecuencia una predisposicién del vino a enfernarso.

H. Mahe, (Annales des Falsifications et des Truudes aiu 1934,

pdg. 555), llege a la conclusién de que los vinos fosfatados parecen tener

)

ma propeasidn ras grande a se» atacecos por fermantes aciilicoc.- oy ¢le

L

Xiste otra prdctica muy usada que traec un awmento de P en los vinos: €5

el agregedo de soluclones nutritivas en los nostoe nroveniantes de uvag no
auy maduras con el £in de tonificar _as levaduras. it rrancie han sice lla-
nadas seles vinificadoras y son sus*tancias a base de fosfaitos de snonio,
giicercfosfatados con SO03,.- Hay distintos wreparacos a2 oo silsiior cscnoci-~
los en el comercio con el nombre de sulfofosfeto siendo objeto do una gran

>ropaganda comercial, generalizdindoss su empleo en mucstro pa’ls desde hace

algunos afios, notédndose que su uso esid tomando mayo:r inzremense, S&l €emo
3¢ desprende de un articulc en el Boletin Agricola de 1038 ‘TEnare ,Fohrero
Marzo; ., debido a Ramieri Mariani, sobre el enpleo del sulfofos:
slaboracidn de vinos tintos, recomendandolo en proporciones tales que re-

rcaoce en el andiisis de

th

o

]

fatos un aunensc ce 6.060 crs. »er 1020 de PaCs
>n la cantidad normal.- Bs de uitilidad »ara 231 nois estudiar lou vinos que

todavia no Sienen bien Getveriinadas sus cautidader acmualice Go P05 ¥y 0Co.-

Joatvrituye a cllo, eote tradaje 4o oot aue eroestuniior Dohro 1o ciacs
b - - 1AM s - ~ A - " ot - 3 A .
le Rio Negro, ccrprendidos en ia regidorn del Sud o Pataginice, rTegiln que
ynalorre. o1 7ince més nueve de La Rentbhlica, entar PRELIRUR VIR PR CR A BI04 W o c S0 e Wty

-~ e d - [ R | Tlee . —, e a. LT v e A ps e
;or widuclog franceses LIcvVados Ge JU¥C. Represcelunal . o, % ick vio.olo

A

1iroentino, Cormprende la ze: 2 vitivinicola dcl Sud o Patugdaica. Hres cub-
reglone s

Baafa Planca v los viledos de Tillarino, Argoerich.iascota v localidades
Wreecnten, -

- -~ - I - - - s - . . o

) 2 4 4 y Ty nh PP PR B PN T gy e
Jie—- 2 Valle inferior del o Negroe coir Lo wliiplaniclo ds DPaLogscnon,



Viedmn y las 1slas al otro margun del Rio ncgro y MNauquén.=-

Vee ,
3a.- E1 superior del Ric Nazro y ijeuquén con los ccentros de Roca, Allen

Cipolletti.;

s AT A - ara o,y
._“._.Jf‘..:"l L “('I I . 2ETCT0

Efeoctuanos ¢l dosaj: del calcior i cehices do vino
2

vimetria, b) Volumetrie., c) Coluorifgtric. -

Y VIETRIA:

5

Se precipita el calcio con oxdlate de &::0nIiC;

lleva al estado de sulfato de ealcio calecindndolo, y finalmcnto se 1o »esa

sxpresando los resultados en 6xido de calcio.- Su efectua

TR
Cio vl D

D00 b

xde., e 1¢

168 que sirvieron de ocontro para las ds volumetria y colorinetriaz.

JOLUMETRIA:

Revisados los nétodos de waloracidn de calcio por volunetria,

adoptanos on nuestro caso, con algunes moaificaciones, ¢ Goser

nofficial and Tentative llethodes of The Associaticn of 0fficial

iztc ¢en «a

Loricultu-

ral Chemists, pédg. 123", purc cCeterninar caicio cn cenizas de vegela.es,

sjiendo el principlo del wétoco cl sigulense: el calcic se ppta.

»ién clorhidrica de lus cenizas, cox oxaleto dc anmonio;
*ugado y lavado es determinado por nanganinciria. la

10so0tros fue la siguicnte:

108 de vino, recogiendo ecn un *tude de cenirifuge de 1€ ¢

316n contiene fosfatos. conviernc ef

1¢ética pH 5.~ Se agrogin 2¢c., de solucidn de oxulato 2c

le roJo dc metilo. Rotar el Tubo v agiiar con varillita

zar con NH40H diluido hasta coloracildn enorilla. Agresarn

7 Sy 3
‘J\:(JJ...!.C&

¢a3te op

3oloracidn rosa, pd 5.- Caientar eir zallonarisn 10 niauvtos; dejar

Q
[
Q
e

ioras; centrifugar 1% ninutos o 18,300 rcvolu

31 liquido sobrenadante con ua Subo e¢specicl,lavar ¢l p

lestilada, volver a centrilugar y sSc Trepiten ostas opera

a4

Jisolver el precipitado co: dcide SulPirics aproxinadiment: nor

. S AL
:'-30...:)J. wii

:ando en baiflomaria a 70 &6 8. grados. Titulew zon nerminganato 2

),01 N, cuyo titulo se detc mina previaneate. Le Situlaci

iicrobureta, acowumpeilando v < ichu defterninacilin un coasave

jando ocn duplicado de muestra, Promediand

Pl

d? 1t solu-~

do. centri-

seguida por

TCTOLLT 4

Nocantar

dc con ague.

5
08 VEeCag

- ] 2 .
".\.,l.n. < (R b

- . FERN
. (L._:.CO, .J:\L}\.\'.\

108 AL16

30 disuelven en dcido clorhidrico [L/4) ias ccnizas de 1) centinetsos cibi-
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oxcolentes rosultados.-
VENTAJAS: Trabajando con cenizas de 10 cc. de vino, se hace mAs rdpido que el
método gravinétrico (40 cc.j.~ La precipitacién y titulacidn se efectlen den-
tro del tubo dc centrifusn. Dicho nétodo fué adoptado para nuostras dotermina-
clones on 110 ocasiones.
COLORDMETRICA:

Tl nétodo colorindétrizc cleagido fud uno cuc estd acturlnente
on Gesuso on andlisis biolégicos.
PRINCIPIO D=L METODO: Z1 calcio scparaio al estado de oxalato y luege éste
transformnado en alisarinate dc calcio por el agregedo de um exceso de &aliza-
rine on cloertas condiciones.- El alizarinato de calecio es separsdo y dcscom-
pucsto por el dcido oxdlico. Ia «ligarina cs disuclta en wlcoliol y llevada
a voldmen alcalinizeda cecn aionicco.-

La solucidn resuliente de alizarinaio de esmonio ¢s econparada
con una soluclbén tizo.-~

Los resultados obtenides no fueron satisfactorios sicndo en
todos los casos, altos, abandcadacosc ror tal rotivo el ultodo.-

DATCS CCIPARATIVOS OGa.gr. pcr %0,

N° de Andlisis et Fravimdi-ico liet. Volumétr. Diferencia
5738 0,23% 5.097 0.00%
5768 2,007 C,097 ¢,00
5788 2,072 0,050 0,002
5787 C,00% ¢,080 0,004
5980 0.0753 0,073 —.=--
5790 0.202 0,099 0,063
5137 2,C72 0,072 0,00x
4992 0,073 9,070 0,002
5399 0,065 0,067 0,001
4906 C.085 0,003 0,002
5236 9,07 0,075 0,001
2810 0,031 C,057 C.C0oL
5087 2,005 0.69¢ 0,053
5002 3,004 C.07C 9,00
4914 2,03z J3,087 0,0C3
4917 2,092 J.067 0,005
59041 0,07 0,080 0,001
5529 3,004 0,095 0,001
5776 C,Nc¢d G,09C 0,0GC5
5928 0,107 0,108 0,001
4918 9,057 C,060 0,003
4789 0,x19 0,117 0,002
5791 1,038 0,383 0,001
5930 ,C74% 0,075 0,002

DIFCRENCIA MATX. cn méds 0,009
id. id. en renos 0. 00
r"]JRI'I?TO LEDIO Dilerencia en mas 0,002

* =

id. id. il en nenos 0,002



Localidad

ATTEN. OQN.BE

CERVANTES:

CIPOLLETTI:

1

- ~ K 2 (PN T
Ne 2¢c Andlisio A

5738 -

o768

o783 -
5787 -
o9e0 -
5695 -
571z -
5317 -
514z -~
4907 -
4872 -
S5les -~
9373 -
5983 -
Mixiro:

Minine:

o
o
o
=
!

59¢0 -

Maxino:

Vino tintsa

it

114

it

it

blanze

clarceho

it

" clorcte

oo plarco

1

. Gravirdé.rico e Volundtri

2050
0,00€

~ CB')
R
— -
.y ——
e
Devieese C.088 Tinn

0,00

plries)

, 055
0%

(@)]

sl

C,21.

OCa.@e 0T 1090, caceos 0,112 {(Vino tlanco)

Mininio: 8
T. Medio:m w o w w

4922
5329 -
5714 -~
5786 -
5076 -
5075 -
5150

Vino tinz:o

it

clarove
blanco
tintc
clarctc
tinto

1

mveceaco £.057 (W
seseeess C,C806
0,072

0,065

9,102
N

clarets)

0,C70
0,067

0,079
0,081
0,057
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bl 0 RO G T
e VOLWLINIGTUIL 50

[I2 T,
Cx
i
[
<
‘_I .
[E]
!r_(\
c+
e
A:S

Localidad }i°- de An&lisis
OOQQI\IO"BQBQ

CIPCGLLETTI: 5139-V, tinbo ve g v 0,084

5058-" g e 0,066
5160~ —;uw 0,066
5161-7 blanco w;__ G,0866
5257=" tinto g 0,046
5491--* m;~, 3,003
5274~% Dblancc ~;~ 0;062
5272~ ~;-~ 0,052
5273-% tinto - 0;098

[ « o« 2

lidxino: 0Ca.g. »or 1000¢:¢.s 0,LC2 (Vino 4into;

Kinino: © oeee. 0,046 (Vinc tinto}
Tér::inc z2dic: seesw 0,070
Choele=Choelc: 4606~ 7, Clarele S,LED 0.006%
5255-- PRy Z, 07«
£077- 7 hHlancoe 5,087 nar
2817~ 1 winto - G, 0DHZ
5514w ¥ Dblanco — ¢, 08

llazino: 0Ca, £. por 1000 ,.00-» 0,089 (Vino blanco!l

1iinino: i eseeaes 0,055 {Vino tinto)
Térriino nedio: it i cosese 0,07

‘ ' a) 0,03C '
Grl. Rocas 5710-%  tinto b) -

5087~ t ,093 0,058
5002~" i 0,071 0,070

4214)7 »Hlanco 0,084 G,087

579¢-%  Dlauco - - 0,073

5795~ tinte - 0,078
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Localidad N° de' An&lisis M;Gravimétriuo M; Volumétrico

0.Q.N,~B,B.

Grl'. Rooa: 5797~ V'. clatete -',._.. 0;080
5812~ " "Hlanco m;—~ O;OVS
5044~ * blanco v 0,068
5057~ * clarete - - G,C95
5167~ * blanco e 0,067
4909~ 1 tintc n:wa 0,007
5932~ 7 1rooszdc -me 0;094
5940~ * Hlanco P 0,060
4957~ # mlw 0, 064
5969~ * i -0 0,083
5576- '  tinte g e C,006
5979~ * clarctie - 0,079
5354~ 7 i - ¢, 072
5517- * tiato va g e G.002
5341~ " Dblanco m;-~ 0,078
5991~ ® ! - 0,086
5992~ " clarcte ~L~— 0;070
5993~ * tinto -L-— 0;098
5215~ " f —o= 0;047
0327~ ' clarete ~;~~ 0,05
5284-- ¥ tinto R 0,053
5283~ " Dblcaco - 0,003
5290~ * L - 0,098
5214~ & - 0,064
4956- " i ~L»~ 0,045

M&xino: OC., g, POT i000 coesvesesss 0,028 (Vinos bhlanco v



tintos)

Localidad

Villa Regina:

Mfnimo: 0C. g. por

T. Medio: " oo

N°' de Analisis

100C coecossssee 0,045 (Vino blenco?

:

i 9 &9 00”0 e 200 0’075

f

17« Gravinétrico

0.QeNo=B. B¢
4918-V, blanco 0,057
5789 0,119
4919-" tinto on gy
5931..7 a4 .-
5269
5982~ - -
5305=F e
0278  blancc -
5279~ triavo -
faxino: 0Cs. . nor LC0G. R

I"inino;

Te Iiedio: ™

Grl, Fernédndez QOro:

Cinco Saltos:

4901~ V, clarete

5137~ " Dblanco
5344~ tinto
5555 "
Héxino: |
Minino: n

T. ledi:r: #

5260-" sinto
5928-7% blanco
5130- +tinto

5287-% @

5237-" Dblencc

5?

[

0 ® 00 e 0,0

i 7

’

Ii, Volunétricoe

0,060
0,117

0,092

G, 118 :Vino blanco

GIATO

0Ca, &. pPor 100C....s0e 0,072 (Vino blanco)

3 (7 tinto )

7 08 e 0 e 0’063

0,062
0,107

L Y )

o

-y =——

0,086

0,081



Localidad

Cinco Saltos:

Ing, iluergo:

Neuguén:
Chinpay:

Grl.,E, Godov:

Luis Beltrén:

Igarzabal:

Ilainqué:

N° de Andlisis

OOQOII.—BG Be
5994~ V, tinto
5271~ ' Dblanco

IlAxiro: OCa. &.
I{nino: = it

T, IHedio: "

5791-V, clarcte
5202-" Dblanco
5965-" "
5794-" clarete
5966-" tinto
5977-" Dblanco
5512-" clarese
5573-" Dblanco
Haxino:

liinino: " n
T. liedio: #
5230-7.0larete
4810-" tinto
5072~ i

5930__" it
5575_1? "
5569=~" bhHlaico
5511-" tinto

5968_" it

15

1ia

1]

Fraviistric.

e

o @c oo > 0,0UO

-

Caeeees 0,078

0,074

-2

H.,Voluridt=ico

(

°r

0,083
0,053
0,077
0,072
0,066
0,0€0
0,095

0,092

Cas ge 1or 1C00 4cveee 0,095 (Vino clarcte)

blgiico )



DETIRIIINACION DI FOSFATOS

e
Rty

VIIGCS

El P. cono hahioios dicho anteriormontc existe en oonbinaciones

o
S o
2l 30

inorgdnicas y orsénicas. conbinaciont

)
=3

de Ca,K Mg. etc.~- Za combinacicones ocginica

-~
«

ta actuelnentec, cono glicero-rost  Los do potb
nuy pequeiia.

Daternminacién del fésforo total:

Casio pirofosfato de Mg.: ELl procediaiuto ¢sté Lusado cn la oxidecidn

irnorgnicas en forna dc fosfatos

Toueoidis proebable segln se accep-

S

0o ¥ calcio, cste cantidecd

»
»

de la

sustancia orgdnica del vino nediante dcido nitrico y un la valorecidn del P,

como pirofosfato.

Como Yosfornolibdato de anonio: Se nraczinita e

1 tdsforo coro nolibdato

arionio de le solucibn nitrice de las ceniznas, posendo el pp, obtenido al oe-
tado de fosfo-nolibléato de ai:onilo.

Ensayados los dos nétodos resulté nds cérodo ¢l segundo debldo o
la forms de operar en la oxidecidn de lao sustanciaz orzinica, miestras el pri
moro oxida coa &cido nitricc ail winc, y el segunis oper cobre lis cenizus;

siendo nds rédpido este ditiro 7 ontenidcos rus

anterior fué adontado en once Zehe

Método dc¢ Philipps M. Dupoerthius,
21 8tode censiste on vn. ¢l L, 7

GLso GO concordsates con ol

. .
DiainnLeicned,

LAroxidn de v -

rio, alsolviondo cste y valorando cl P. por un nétede gravindétrico sobre

LV R PN
[ hargcass Il ¢

¢l lfquido filtrado deterain:z ol P,

Con licor de Joulic.

Pal

Sc¢ basz el pn. 4de Log TosTomos Lu
magnésico, el pp. 1avads - aloinadc so no

SUNGE o

yedos ambos, 1los resuluilus el ge
motivo lo adoptuscios en 17 asterninnciones.

Métodos colorimétricos:

Los nétodos de microdeterninacidn

O

S
AR ]

oretnices ¢oa clitrato @mbdnico

4

t

s, Fa Y 4 e N
nivoslestavo, Liea--

af seulsTacterios, por Lal

de P. por via colorimbtrica

ostdn todos basados en 1o :oloracidn azdl que produce ¢l rcactivo sulfomo-
libdieco agregado a una solicida de fosratos er nrosencis de ‘sustancias rodue
toras. Tl dosajc del idn Pia oo los vines y moosod por vin ceolorimétrica

fud estudiado detenidanente nor Denipfies. Su indtodz estd comprendido en las

consideraciones antericres.
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ionsideracionos Pnteriore'\
Una solucién hidrosulfirica de nolihdato de aronio es reducida
ereicinonte con Cu rotéflico fornfndose Hidxido de tolibdero.la nezelc eae
ontada a e¢bullicidn durante 15 segundos en prononcia del i6n PO, formr un

oppuestc de color cuzil.

Siendo la intensided del ccolor nronoreicnal a la cantidad del 2.
yregente, parnite corparar con soluci: ws tipes (Anrcles des PFealsifications
1t des Ffaudes, afio 1928, pég. 138) .-

Cv Heido e K Hening eplican ol método de Deniges en sangre, orind,

.

gua etc. obtoniende 6Ftinos rosulterdos, Otros autores lo modifican reernlin-
endo la gustancia reductcora (siles ds cobre, -estafz, sulfitos, hidroruiioig
te,), utilizando pzre comrarar la irtensid-=d colorante cl colorismciro, ©U-
108 do colorimetris ¢ ¢l fctdaetiro Fulfriech, Muric Salverczza, utilize csho
11tino oncontranéo datos exactos cntre clerton 1Iriites que ¢onsidera de '
xactitud suficientonente satisfactborin, (Anucric T, Stazioni DBrnoldsica Sunri-
ientale Asti (Italia) 1935-37, pAgs. 46, licr: determinucidn del Fdsforo
01 nosti e nei vini col fotdrietiro.

El Doctor Zspinosa, Joefs de 1 07icinn Guirmies IMmcionol do Mendon:
108 envid su ndtede nera ceterninar osfahon ol vinos, buoac 1
ylos nnteriores utilizzndoe ccuo ¢l dc Bell y Zeioy en Andlisis Bioldsices
[ldroquinona como sustancisn reducitoru.

Jatorninacidn de fosfatos en vinos.-

étodo colorinétrico con hidroquinona (Segén Dr. Isplinosa)
+» Preparacién de los reactivos:

l.- Solucién HpS0.4. Se agre;an 635 ¢, % Qo 2z2-5C. puro conecentrado o 200
en. O de arua destilada, Sc lleval o 07 uiv.

2.~ Solucidn ilolibdica (a) sc dloU( lve sin calentar 12,58 de nolibdite
de anonio puro en unos 3C0 cn.< de ogsue destilada y ge agregan 10C
cnd de una soluciéi: de H2S804 al 7,5 %c cn vol, luego s¢ completa a
500 cri.o.-

3.- Solucién de Hidroguiiona. Se disuelven 2,57 en 1000 end de agua y
36 agregs 0,2 e de o S04 conc. IZs nece aric gque la hidroquinona
este ccopletanente disuelta antes doe agroul 21 dcido a fin de evi-

tar coloracién pardunsca.,
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4;- Solucién de Bisulfito y Carbonato. Se disueiven c¢x 500 cn.d Jde agua
destilada, 100 g. de cerbonato de sodio anhiaro y 12 g. de sulfito
dcido de sodio seco.

Se= Suspensién Ge carbdn., (b) Se hice una susnensidn cen zgua de carbdn

polvo, exento de fosfatos (1:10)

a) Deberd guardarse en frasco color caraxnelo y rcenovarse a los 30
dies, puos lu solucidn tone color anil,

'b) No es necesaric que el carbla ostd comnletainente exento de fos-
fato; basta que en un ensayc en biuinco, de¢ acuerdo a la técnica
prescripta no de reacidn.

B.- Preparacidén de las soluciones tino.- Se prepara una colucidn madre aue

contiene por litro 5.042z5. de fosfato 2icddice nuro, & cen un Lwpg. de

P20g por mO, Con oste solucién Giluyondo convenientesente se obtienci

las soluciones tlpos gue contienen: 5-6,25-7,50-8,75~-10,0-11,25-22,5C-10

Ca
o
(@]
(¢
T
(o]
]
~-
@
Fore)
AV
jn)
3
&
C
(¥
J)
|_r.
,’3
]
]

75-15,0-16,25 ng. de P305 nor litro.

un trocito de alicanfor para conservar.as al abrise dc nevaduroi. Ssoguar

=
)

]
-
o
-

den en frascos rotuladcs de

Preparacidén de la nwuessra.- Zn un actras aforade de B0 cii¥. 8¢ colocol.

: PR, - e TN e, . Jr B - . .
2,5 cri® de vino en oNSayd, S0 apresn LU Fotn. ca Lrosedo vino Dlanco,
4 ) - > ] R - -2 o . - e . T = . LI T
0 20 gotas si se ITrata do ¥irno Sints de Lo o suapanalan d. carblia proeviinoioo

agitadq, se comnlelan 37 e 0 GgUen, SO GlLie AT

D.- Prictica del Qosaje.- I Sucos ¢ - nonron o, o0 o Lo Giloatiro o -2
cn, dc altura, nuwrerscoc 2 =L 10, SC €oL0oCl.: T G dc ronuacloncy GO uS
pondicntes y cn otr: serie dc tuhos 5 omsY de “ilucicnion vreparatans 4o Lo
nuostras (es convenientec ermnlecr esos tubos pera facilitear Ia agistacidn a
eausa del des ndiniento zuisecsa. L Cada TuLe oon ¢l ovdoen Indicudoe g

agregan 1 on” de les soluciznes 1) do 11,530, Sonwolnbalen o 3 odl idwooul

nona .- Despues do spgresd o Gu rodevive apgiioz Suhor oY oloorden cue
3 -} o o -~ -~ - = ~
har. sido agregudos,. S¢ ¢oja Penchner © NIUCDL OB oY ssl 200 daraslac

A . o, A - . oA .. - X .
2 cen? do la solucidn 4 do Hisuiflno carbonato, so noluesn Tuoriteronts nora

. s . 2 . A AT ] e d- EPRIP I o .- e e~ rem T, - - <
facilitar el desnreondgimlont: 00e000 0 5o maolo:r Lot »rodue hos Ae rouceelln

v - B 3 A 3 - . T ~ PN S . . e PR 2o g e ‘. 3. Ll

& otros tubol «e vidric iac Pore, ashecialies poro colorizonr’a, i 1,2

s A i N ey, S .- Y wa - . - - . s
cn® de Gidnetro Do Lo e, L alhura. Dune oo LaIse s odguolac. b Gl
calibrifo Hurie Lo cunl

todos les tubos al nisnod ni-rao.
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Luego se efectda la -confromlacon colorinétrica de las rwestras con los

lpos de la escala. Esta corparacién se hard por el eje del tubo entre los

y 30 ninutos después del agregado ccl Gltino reactivo y de asegurarse que
y8,1iquidos tipo forman escala de intensidad gradual y crecieate. Para conc-
sr la cantidad de PpOr nor litro contenida en la ruestra sc rultinlicarén
or 20 los rniligrarios »nor 100C contenidon en 1z sﬁlvrién “iIno corTespoin-
iente, Bl ndétodo fué seguide 1atrouawe ar.o oleunas pequesias veriastes cue
ynvenidn a nuestras valorecicnes, fnp iai0s la ercally Lo conparacidi colo-
nétrica, la cefectuanos corn el colorii »trc Duboug resultéudoncs oficuz en
Llores superiores al tubc !1° 6 de la « scnris ue corresnende a <ed ng. do
,05 por litro.,

VALORACION D=L METCDO COLCRILETRICO LZIPTIADO

-

No anflisis Cantidad Novo. £lo7 1 1rado )i ferencin
QQN. - B. B. Dol 3 livro. Agregadods

5930 - Vino 0,477 C, 400 c,868 0,02¢
tinto
5931 u ,073 2,40

0
5932 rousada 0.458 (:.ene 0,672 0,3C¢

Ensavo de un vinc tinto de¢ mendonza.-

a) 0,200 G,.200 0,<0: 2. 0%
b) L, a8 53,3705 L, SPRTIS
c) SINPA w00 Oymer U, 0.
Ta conparacidén calorindsricr La ©732TULLSE GC 2L calorniod ol

1bosq: aplicando lz Férmulu T . 20. 2 Lgunl mi 4o PoCn oor XiTre, ot la i

y D, representan, respectivirente Zas Llectrras dol tuno v o4de 1t ooaestre

} el exdnen ¥y n el contonido do P,0~- dol tino cmmlondo on ng/lliro,
El procedinicnto scoulds »er neseiror Sion: ol inrpacitor e Svicicl e
t aplicerse én las Oficina. Quinices Mnoiondl oo
Resolucién L° 201 dc Junlo 13 do 19065 Tijendo ndboco pare doserninsr
antitativariente., Fosfatos ot Vino.
Leyes - Decrctos ¥y ?eu0140501ub: Seriecs ovnrie foesicula U
Ministerio de Hacicnl: . Dircccitn Gonersl Jo Ofizinns fuinizas, acio-

les.



M° Anflisis Carti-
Localided (0,0.Ne~BobDe dad en Densidac
- e re— ——— o H..ﬂmo
*1len.~  §122-V.tinto  39.000 0,995
£3'78-" clarete 20,009 G-995
[G(2-Y tinta 50.000 0,995
L= clarete 30.C00 0,992
747" tiaty 10,000 0,997
5960~ blanzo 6C.000 0,90
506~ blanco  20,0C0 0, v
(Ci2=" elarcue T0.000 0,99l
cinol et o,
- ,038=" tinto 50,000 0.997
5485k i 604000 0,997
Solpg=E 200,000 0,997
Holbeti b 50,600 0,595
L350 elamyte 40,006 0,595
- 5257 tinto 160,000 0.996
~ GGt LL0.000 0,575
- sk blenen 5.200 0.99%
S0 5" tinto 10.000 0,99€
SC- 20,000 0,996
Hos 3 20.000 0,995
Hi O i 15,000 0,997
53i6_~' elarete 25,000 0,995
ST IL dwwdc 190.0G0 0,995
[ St INRY |
fad o 60i000 0.0
Noneo m.A¢MmM © ’
Hedy =" u 10,000 0,995
5237~-"% blanco 10,000 0,99
5274~ W 10,000 ouwmm
m@m.w.l: G mo.ooo OMW.WN
5994~ tinto 30000 0,994
6oliy=ft  # 204000 0,993
GrleRoca, 5382-" ¥ 25,000 0,996
5%38%~% blanco 3,300 0,993
5397=Y tinto L5.,000 0,99
M 17-" blanco 30.000 0,99
034-" tinto 15,000 0,99
5215-% ¥ 0.000 0,99
5327~ elarete 30,000 o-me
$28l,=* tinto +000 0,995

Al 2ohnl

\\w cil

|_\¢ J“.\/
12,50

12.

12,50
12 MO
12,65

12,80
1250
13,96
12,20
12,10
15,00
11,80
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14,95
12,00
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N° d¢ anflisis

'=Ecalidad 0 .Q.I‘I.
yral. hoce 5382 -~ Vino

8383

5397

5417
8034
1ipollatti 5633

5664

5640

6046

6047 -

filla Regina
5367

5368

ng. Huergo
539

feuquén 5669

1} Método cono Fosfo-hiolibda 50 de Anonio.

)} 1)

) B

-

con Licor

- B.B.

tinto

blarco

tinto

blarnco

olerete-

tinto

ir

tinto

blanco

clarcte

de Jou

.- . -

[

0,44z

Colorinétrico OFfi~ilai.

Obtenidos resultados anterior

b) . litro o) g. litro
1) 0,512 0,524
2) 0,518 0,528
1) 0,415 0,450
2) 0,425 0,449
1) 0,372
0,347 2) 0,067
0,339 0,350
0,874 0,640
0,362 0,388
0,372 0,375
561 1) 0,400
0, 2) 0:398
9,450 0,445
0,480 0,465
. 1) 0,400
0,372 Z; 0390
1) 0,320 0,340
2) 0,320 0,335
0,530 1) 0,335
2) 0,333
9,455 0,450

Fésforo touval

lie. FésToro iancrgdnico.

v lucgo de conmpararlos centre si,
rasolvinos adoptar el nétodc STicia’ cn o; vinos correspondientes o la ¢o
stecha dec 1936, proveaientos del Talle de Ric Hegro, con los resultados gi-

suientes:
socalidad Tirce fiuve Vino blanco
\1len, - Maxina: 0,577 0,409
Minino: C,336 0,283
T. nec¢lo: 0,456 0,346
4polletti.- HAxise 9,670 0,499
SNk J,0 - 0,294
Te G C 0,446

‘ineo saltos.- Mixinnc o 0 0,513



Corvantes.-

G, Godoy

aral, Roca,-

Fernidndoz 0Oro.-

Ing. Huergo.-

Chinpay.-

Choele~-Choele. -

Maingué. -

JYeuquén. -

?iottier.4

ain Carlos de Beriloche.-

Vino tinto

Minino:

T. rredio:

Maxino:
Minino

T. redio

1)
&ririo:
Minino

T. nedio:

Mdxino:

Minino

T. ncdio:

Minino:
T.nmedio:
VMéxino:
liinino:
T.ncdlo:
lLidxino:

ALL -
RSS2

LeliCUO
LR ST
RECHD. AT O

Minino:

-]

. nadio
Maxiro:

Ninirio:

7. nedio:

Mixino:
Minino:
T, nedlo:

1 Axino:

PR
Iinine:

(A
h
(%o} (8]

o 0.
~
W\

0.50m
0.5
0,257

Vino bleokxoe
'(,,)62.
0,437

0,634
0,552

I
- -
-
0,562



Localided Yino tinto

Ville Regina.- Maxine: 0,309
MZniro: 0,282

7. ricdic:0,460

Vino blanco

0,367
0,313
0,340

Nos fué posible tembiln poder determinar el 0Ca. y P0g dc cinco

nuestras dec nostvos corrcspondicntes o

tileza dc los Doctores Andrés Corso 7 Redl Selva,

la cosccha dc 1939, dcbido a

1z

gen-

Aplicasios on le deterninacidn de OCe. el nétodo gravinitrico ante-

1

-

riormento citado y, cn la Pp0g e
Villa Regina.-

Mosto lMalvacia

it

Seriiladn

+a
oL

4 Mosca

Allen.- ¥ Mealbeck
Cincco Seltos.- lielbecic

CoNC

L).- E1 conteanido de OCa. hallode i

§:F205 %0
0,300
0,360
C,325
C,330

C,53320

2] 2 7, 4 - ~ - 13ry
y blances, corresvonde & W prooedle de 9,070 oo %o oon Tolanon,
- P IR = N T - . o XA N RS- I
2).- T1 pronzdio de 2,00 s Los vineo Tintos, cosuchi 8IC, covrastnondc
; - R B A . L. N ~ * - [ T PR
0,450 g %0 enn vol&ien, # o loo blancos 2.4C0 4 .o on vellzien.

3)e=~ El 18todo volundtrice wédontudo con 2o feterninacidn de NCa. o8 sufi-
clentenente cxacto.
4) .- Bl nétodo oficicl pars deternine?s fosiatds on vines nes Gi8 resulbados
satisfactorios.
Solo nc queua azracsser ol Dochtor AL Sclva Jefe interinc con el
“ado 1938, dec la 0.Q.1N. ¢c¢ RPchis Blanca, 1z ccleberacién v el apoye <uc

en todo nicrierto nie dlispens:.,
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w1929, 192, Adicidn de PCgHgy

" 1932, i 355. Vin zonile de Grinoea

" 1954, v 557, i, Mahe.-Tcesio

" 1930, i 47 . Sur Lianalycze de Fhosphetes
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Andlsieis Winiloo Cuentitativo, H, Willard y H.X. Furrman 1935, pdginas 257,
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