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Hemoscontribuido con este trabajo a ampliar los estudios realiza

dos anteriormente por: Schiariti (1) Rooney(2), Paladini (3), Grianta

(1+), Schmidt (5), Brero (6), Stenberg (7), y Rodolfo R. Brenner (8),

los cuales estudiaron la composiciónde aceites de oliva argentinos

provenientes de Mendoza,Jujuy, La Rioja, Corrientes, córdoba y Pro
vincia de Buenos Aires.

El trabajo de B ero versó sobre aceites de oliva de Patagones (Pro

vincia de Buenos Aires) y el de Rodolfo R. Brenner sobre aceites de

oliva de Bahía Blanca (Provincia de BuenosAires), es decir distintos

lugares de una mismaprovincia.

Nuestro trabajo consiste en estudiar aceites de oliva de Bahía Blan

ca (Provincia de Buenos Aires), vale decir frutos cosechados en la mis

ma región en que fueron juntados los de Rodolfo R. Brenner, pero con ls

diferencia que los de Rodolfo R. Brenner, pertenecían a la variedad

“Manzanilla” y los nuestros a las variedades "Leccino" y Arvequina".

Hemosestudiado la composición química de un aceite obtenido por

extracción con solvente (nafta: P.E. - 60°-80° C.) de los frutos madu

ros y enteros (variedades "Leccino" y "Arvequina")cosechados en la re

gión de Bahía Blanca (Provincia de Buenos Aires).

Para no modificar la comcosición en ácidos grasos de nuestro aceite,

no se lo sometió a ningún proceso previo de purificación. Por lo tanto

se lo considera comoun aceite crudo.

Determinamosconstantes físicas y químicas; la composición quimica

por destilación de los ésteres metflicos de los acidos "sólidos" y "lí

quidos", y además hicimos un estudio comparativo de la composición en

contrada, con las correspondientes a productos extranjeros y nacionales

de dtras zonas de'produboión.
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Los resultados obtenidos se detallan a continuación:

TABLA I

Densidad a 15°/20°

Densidad a 25°/20°

Indice

Indice

Indice

Indice

Indice

Indice

Indice

Acidez

Indice

de

de

de

de

de

Rsfracción a 20° C.

Refracción a 25° C.

Iodo (Hanus)

Saponificación (A.0.A.C.)

Reichert-Meissl (A.o.A.c.)

de Polenske (A.O.A.C.)

de Aoetilo (A.O.A.c.)

(en oleioo %de aceite)

de peróxido (Riemenschneider)(en milimoles de

-0-O- por Kg. de aceite

Insapónificable %

Acidos

Acidos

Acidos

Indice

Indice

Indice

Indice

Indice

Indice

grasos totales %de aceite

grasos "sólidos" %de aceite (Twitchell)

grasos "líquidos" %de aceite (Twitchell)
de

de

de

de

de

de

iodo de ácidos totales

iodo de acidos "solidos"

iodo de ácidos "líquidos"

Baponificación de ácidos totales

Baponificación de ácidos "sólidos"
Baponificación de ácidos "líquidos"

Peso molecular medio de ácidos totales

Peso molecular medio de acidos "sólidos"

0,9125

0,905u

1,n672

1.u658

83,0

189.3

1,1

1,2u

10,01

7,27

15,1

1,16

93,21

12,69

80,50

85,1

8,2

95.8

201.0

213.3

200,8

2791;
263;o
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Peso molecular medio de acidos "líquidos" 279,“

Indice de Iodo del Insaponificable ('23- ‘ " h“ - ) 139,8

Reacciónde Bellier (aceites de semillas) positiva

Comoel valor de la acidez de nuestro aceite es algo elevado (7,27 %

en acido oleico) y eso nos podría hacer suponer que ha tenido lugar un

fenómeno de Oxidación (aunque ésta no va siempre,neccsariamente acom

pañada de un aumento de acidez) determinamos el Indice de Peróxido que

es muysensible a los fenómenos de rancidez oxidativa.

El método se basa en determinar la presencia de los grupos peróxido,

que se forman en los primeros pasos de la oxidación¡ya sea comoconse

cuencia de 1a adición de oxígeno sobre las dobles ligaduras o sobre los

carbonos adyacentes a las dobles ligaduras en el caso de ácidos no con

Jugados (Demostrado por Farmer y sus colaboradores) (9).

El valor de nuestro índice de peróxido es de 15,1 milimoles de agru

pación peróxido por kilogramo. Esto nos permite desechar la suposición

anterior. o

La acidez elevada de nuestro aceite no es un inconveniente para

las demás determinaciones, porque se ha demrstrado que no han ocurrido

fenómenos de oxidación. La elevada acidez se debe a que el tiempo trans

currido entre la cosecha de los frutos y la extracción del aceite, ha

permitido que tuviese lugar la acción enzimática.

Esta interpretación concuerda con los estudios realizados en Grecia

por Oalogeras (lo), sobre el aumentode la acidez y del índice de ace

tilo con el tiempo de conservación de los frutos.

E1 estudio posterior de la composición no reveló 1a existencia de

hidroxiácidos y comoel valor de nuestro Indice de acetilo es eleVadn

(10,01), ¿ste se explica comodebido exclusivamente a la presencia de
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monoy diglicáridoe (consecuencia de la acidez alta) y a la acidez li

bre elevada (los ácidos libres por ebullición con anhidrido acético

producen anhidridos mixtos, que son dificiles de destruir por poste

rior ebullición con agua y por lo tanto fijan grupos acetiloe dando un

valor elevado de este índice).

Cnmparamosnuestros datos con los de algunos aceites de oliva na

cionales y extranjeros:



TABLAII 

coKsTgyTESFISICASYQUIMICASDEACEITESARGEYTINOS

Procedencia

Mendoza

(1)

Juáuy

(EQ__

LaRioja

(3)

Corrientes(a)

(4)

Corrientes(b)

iris)

Córdoba

ACD

Patagones

(6)

B.Blanca

(e

B.Blanca

Densidad

250/20o

0.9073

0.9084

0.9081

0.9127

0.9080

5.-... ‘—}-—

0.9075

(90°)

0.9071

0.9045

Indicede
refracción

a20°

1.4685

1.4678

1.4684

1.4692

1.4672

1.4670

1.4675

1.4649

Acidez(o leico%)

0.75

3.76

2.32

4.80

12.6

10.82

Indicede
iodo

86.7

82.5

_.__ ._.—__

85.9

85.6

85.8

79.4

IndicedeSi

193.2

193.5

191.4

192.3

189.3

190.1

192;}.

blefi
ponificación

Insaponifiqg

0.90

0.82

0.92

1.27

1.16



TABLAIII -CONSTANTESFISICASYQUIKICA3DEACEITESKTRANJEROS

California

(11)

Italia (Luca)

(12)

Italia

(Fordino-B
vo)(12)

lGrecia

ÏïíaáTunezPalestina(Cret3)

) _(ll)_-_h1111(14)

ItaliaJ
(Bifionto

111)

ProcedenciaCorfú

(14)

Lesbos

¿lil

Densidad

0.10.120

25°/25°9199

0.9154

15°

0.9150 a15°

0.911¿0.91310.916%0.917%0.916;

Indicede refracción

"¿.29°.._i

1.4690L3.062.8

XIXX

1.46901.471;

a15°

¿1.46891.4700;1.4706

r,a15°
Acidez

(fioleico)1.51.81.261.621.80

11.79

_<_xxx

4.80

XII

3-17

m

—._.____.-_.._1._._____I

Indicede
iodo85.1

Indicede saponifica

ción

190.6190.6192.3193.6192.4193.6191E91.3201.0199.6

Insaponifi

able"

1.01.11.621.150.80.81.3

x-Noestáexpresadalatemperaturaalacuálsedeterminóladensidad
zx-EnlugardeexpresarenÍndicederefracción,sehizoengradosrefractométrícoea25°C

xxx-Laacidezestáindicadaencm3H/l
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Observando los datos de 1a tabla II se puede ver que de todos los

aceites de oliva argentinos analizados,los dos de la zona de Bahía
Blanca son los de menor densidad.

Todos los datos se aproximanbastante (salvo acidez é insaponifi

cable) a los correspondientes a1 de Patagones.
Los valores obtenidos en los dos aceites de Bahía Blanca son'bastanm

te próximos y solo son comprables con el de La Rioja.

Los valores del insaponificable en los dos aceites de Bahía Blanca

son los más elevados de todos los argentinos (Tabla II).

Comparando nuestro dato con los datos de insaponificable de los

aceites extranjeros (Tabla III) vemnsque solo el de Luca y el de Pan

lestina tienen valores masaltos que el nuestro.

Por otra parte sbservando la Tabla I vemos que la densidad de nues

tro aceite a 15° C. es 0,9125. Este valor está por debajo de los lfmi

tes que establece el Reglamento Bromatológico de la provincia de Bue

nos Aires (15) a dicha temperatura (0,916-0,918, a 15° 0.), y lo mis

mo se observa en los demas aCeites argentinos.

Comparandolas Tablas II y III, vemos que la densidad de nuestro

aceite es baja comparadacon la de todos los aceites extranjeros.

También tienen densidad por debajo de la que establece el Reglamen

to Bromatológico de la Provincia de Buenos Aires los aceites de Luca

y Fordinovo (Tabla III).
El índice de iodo de nuestro aceite comparadocon los otros de la

Provincia de Buenos Aires (Tabla II)(Patagones y Bahía Blanca) es el

que tiene valor más elevado.

Comparamos con el dato de Bahía Blanca (variedad “Manzanilla")

encontramos que nuestro Indice de iodo es mayor. Dado que las condi

ciones en que se obtuvieron los frutos fueron semejantes, la diferen
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cia observada podría ser debida a la diferente variedad.

Comparandonuestro dato de índice de iodo con los de los aceites

extranjeros vemos que solo los de Luca,Fordinovo y Creta tienen valo

res más bajos. En otras localidades se llega a valores superiores a

90. Aplicando el método de Hüble, Calogeras encontró en aceites de Ca

nee (Creta), además de muchos valores intermedios entre 80 y 81, dos

con índice de íodo 89,8 y 93,6.

En esta variación del indice de iodo, hay que tener muyen cuenta

1a altura a la cual se desarrolla la planta y es por eso que se obser
van valores diferentes de dicho índice en aceites de una mismalocali

dad. Mannini (16) y Galogeras observaron un aumento del índice de iodo

con 1a altura.

Tambiénel grado de maduración del fruto produce grandes variacio

nes en el índice de iodo. Así Knishevetskaya (17) en determinaciones

realizadas en Criméa observó disminuciones de 150 a 77 con el aumento

del grado de maduración del fruto.

La reacción de Bellier es positiva, comoen los otros aceites ar

gentinos de la Tabla II.
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En el presente trabajo se ha seguido la técnica expuesta en "The

Chemical Constitution of Natural Fate" de Hilditoh (18) y que se deta

lla en 1a parte experimental. Siguiendo esta técnica vamosa determi

nar la composición en ácidos grasos de nuestro aCeite.

El procedimiento seguido es en pocas palabras el siguiente;

Se saponifican más ó menos 200 grs. de aceite, exactamente pesadosa

con hidróxido de potacio y en medio alcohólico. Luego con éter de pe

troleo en extractor contínuo, extraemos el insaponificable. Nos quedan

por otro lado Jabones, de los cuales liberamos los acidos grasos tota
les.

A continuación se efectúa 1a separación de los ácidos grasos tota

les en acidos "sólidos" y "líquidos" por el macrOprocedimiento de

Twitchell (19) modificado por Hilditch (20).

Este método consiste en transformar a los ácidos grasos en sus

sales de plomo (con acetato de plomo y alcohol de 96°). Las sales de.

plomo de los ácidos "sólidos" son insolubles y preoipitan mientas que

las de los acidos "líquidos" son solubles y quedan en solución.

En la.parte "sólida" de un análisis así realizado en cualquier

aceite,encontramos todo el ácido esteárico y ácidos grasos saturados

superiores; casi todo el palmítico y una proporción considerable de

mirfstico. Tambiénincluye un cierto porcentaJe de oleioo y mayores

proporciones de ácidos monoetilénicos en 020 y 022.

En 1a parte "líquida" encontramos ácidos monoetilénicos en 016 6

inferiores; acidos polietilénicos de cualquier númerode átomos de car

bono (excepoión hecha del eleosteárico y lioánico); ácido oleico(oa

si todo);áoidos monoetilénicos en 020 y 022 Junto con octanoioo, deca

noioo y laúrioo y menores proporciones de mirístico y palmítioo.
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Debido que, al separar el insaponificablc se extraen al mismotienk

po los llamados "inhibidores naturales" de la oxidación (principalmen

te los tocoferoles que se encuentra en el aceite de oliva en propor

ción de 0.020%)(21), hecho comprobadopara muchos aceites, se mantu

vieron los ácidos "sólidos" y "liquidos" y también los ésteres de á

cidos "sólidos" y "líquidos" en atmosfera inerte de nitrógeno.

Esterificamos luego los ácidos "sólidos" y "líquidos" con cuatro

veces su peso de metanol,agregandc también 1%(con respecto al meta

nol) de ácido sulfúrico comocatalizador.

Los ésteres asi obtenidos fueron posteriormente sometidos a una

destilación fraccionada en el vacío (1 a 3 mm.de mercurio) mediante

el empleo de la columnacuyas caracteristicas han descripto Longenecka'

(22) y Whitmore y Lux (23).

Comomaterial de relleno de la columna, utilizamos hélices de vi

drio de una vuelta y de h mm.de diámetro aproximadamente (24). El

emplear este material de relleno tiene varias ventajas, una de ellas,

producir un bajo H.E.T.P. (altura equivalente a un plato teórico)(25).

Así es comoconseguimos un alto poder separador para nuestra columna

(equivalente a unos lO platos teóricos: determinados por el método

gráfico de Mc.Cabey Thiele (26) con mezcla benzol-tetracloruro de

carbono).

Destilamos por separado los ésteres metílicos "sólidos" y los és
teres metílicos "liquidos" obteniendo series de fracciones en cada ca

so. Sobre esas fracciones pesadas, determinamos los índices de iodc y

saponificación (a partir de estos últimos calculamos los pesos molecu

lares medios).

Oonesos pesos y los índices hallados y por medio de sistemas de

ecuaciones para cada fracción pudimos hallar la composición de cada uns
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de ellas en sus esteros.

Conociendo estos valores, calculamos la composición en ácidos y

con estos nuevos valores y conociendo los porcentajes de ácidos "s6

lidos” y "líquidos" en los ácidos totales y en el aceite, calculamos

el porcientode los diferentes ácidos, en ácidos totales y cn el acei
te.

En algunos cuadros, a continuación, resumimos la composición ha

llada y 1a comparamoscon la de aceites nacionales y extranjeros:



TABLA IV - QQMPQQICION QUIMICA
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Acigoe %' Aciqos fi AciQoe fi Acidos %A o I D o s de ac."so- de ac."1í- de acidos de acei
lidoa". quidoe" totales te

Lgïgioo -,- 0,16 0,1k 0.13
m í ti
0:43 °° 1,35 2,32 2,19 2.0“

SATURADOSP3Ï21t1°° 75.8“ 8.15 17,37 16.18

Egïg'm“ 7,08 -.- 0,97 0,90

Agggufdico 6,75 _._ 0,92 0,86

°áïg°° 8,98 69,06 60,87 56.73

NO 1432161“ -.— 18,17 15,69 11+,63
SATURADOS 18

Eággsenoico _’_ 2.1u 1,85 1'72



TABLAV —COMPOSICIONDEACEITESDEOLIVA-RGEWTINOS(1)

LáuricoMiniatácoPalmíticoEsteáricoAraquídicoOleicoLinoleicoEicosenóico

E:8Ú

C12C14C16C18C2oC18C18c20

Procedencia

Ñ:r

Corrientes(b)-—-1.6716.191.630.6562.2714.193.40 Corrientes(a)0.491.5213.211.711.1153.5411.7116.69 Mendoza0.962.4818,5203831.1855.5820.45.__ Jujuy0.332.8915.911.830.6458.2817.033.09 Córdoba0.192.1115.110.751.3063.0916.460.99 Patagones0.60.1.268.701.970.4777.927.181.90 Mamma0.501.6911.140.650.9775-266-653'15 BahíaBlanca0.142.1917.37

N
o

O

(s
oo

60.8715.621.82

(1)Lacomposiciónestá'ezpresadaenporcientodeácidostotales.

_ 13 



TABLAVI —COMPOSICIONDEACEITESDEOLIÉAEXTRANJEROS

ProcedenciaCCCCC‘CC"

C1214161820181820“16

Italia=

ooo oo.————

Bitonto(27)-—-trazas“.922O283l I3ÉL Italia(28)——1.215.62.o-.-64.6¡5.o——1.6 Italia Toscana. ' —1.19.11.oG.9105_"—Tunez(3o)—0.114.72.40.370.312.2—g España(31)__0.29.51.40.384.6¡7.0—7 — Palestina(32)- ___0.510.03.30.177.5!81.6—* — Cal-ifornia(33)——7.o2.3.0.285.84.7—T — Coe.(34)—0.417.1-—__68.813.7—' —

l 1

CretazL' Corfif’hs)N0DETEPMINADO65.913,9_¡ z4Calogerasencuentraun1.36deunácidoiso-oléicoenlafráccióndeácidos"sólidos"

IIUCalogerasencuentraun0.95deunácidoiso-oleicoenlafraccióndeácidos"sólidos"

-111...
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En las Tablas V y VI hemos puesto la composición obtenida por des

tilación de los ésteres metílicos de ácidos grasos, de aceites de o

liva de distintas localidades nacionales y extranjeras.
Solamente en el aceite de Cos (en el Mediterráneo) no sabemos cual

es el método seguido para determinar la composición.

En los aceites de Creta y Corfú, para separar los ácidos "sólidos"
y "líquidos" se aplicó el método de Warrentrapp (36) en el que se ap

provecha 1a diferente solubilidad de las sales de plomo en éter.

Comparandola composición de nuestro aceite con la de los demás

argentinos observamos lo siguiente (Tabla V):

Las cantidades de ácido mirístico y palmfticc de nuestro aceite

son muchomayores que las de los aceites de Patagones y Bahía Blanca

(Variedad Manzanilla)(8).

Las cantidades de acido araquídicc son casi iguales en los dos a

ceites de Bahía Blanca y en ambos mayor que en el de Patagones, el

cual es de todos los aceites argentinos el que tiene menor cantidad

de dicho ácido.

Pero la característica másnotable en nuestro aceite es que la

cantidad de acido oleico es muchomenor que la Que presentan los anei

tes de Patagones y de la variedad "Manzanilla" de Bahía Blanca.

Esta diferencia tan grande en la cantidad de ácido oleico de los

dos aCeites de una mismaregión (Bahía Blanca),probablemente se debe

a que los aceites provienen de variedades diferentes de olivo.

Lo mismopodemosdecir del ácido linoleico. La cantidad de ácido

linoleicc en nuestro aceite es muchomayor que la del otro aceite de

Bahía Blanca y que la del de Patagones.

En cuanto al contenido en ácido linoleico del aceite de oliva de
Corfu no puede compararse con los de las demás localidades, porque
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comolos olivos de Corfü son muyaltos, se deja que caigan los frutos

y recién se los recoleccicna cuando están en el suelo. Asi obtenemos

aceites de frutos sobremaduros y según Calogeras.ello modifica 1a com

posición, aumentandola proporción de linoleico.

Los aceites extranjeros (Tabla VI) tienen en su gran mayoría mayor

contenido en ácido oleico que los argentinos. Solamente se aproximan

en su valor en oleico a los extranjeros,los aceites de Patagones y Ba

hía Blanca (variedad "Manzanilla“).
En cuanto al ácido esteárico nuestro aceite tiene menorcantidad

que todos los extranjeros. En cuanto a los nacionales.s¿lo tres, el de

Mendoza, el de Córdoba y el de Bahia Blanca (variedad "Manzanilla")

tienen menor cantidad que el nuestro. Todos los demás tienen más.

Al resolver la primera fracción de los ¿steres"líquidos" se nos

hizo necesario calcular una cierta proporción de ácido láurico y su

presencia no fué confirmada experimentalmente.

En esas fracciones livianas de "liquidos",es posible que hubiese

habido una pequeña cantidad de palmitoleico. Hilditch ha llegado a la

conclución que dicho ácido es un componente normal de las grasas,aunque

en el aceite de oliva se encuentra en general en proporción menor a1

1%(13)(28)(37).

No hemos calculado dicho ácido por la pequeña cantidad de fracción

nes recogida.

El ácido araqufdico que calculamos en el residuo de la destilación

de ésteres "sólidos",ha sido caracterizado esperimentalmente en Francia
por Marcille (38).

Su confirmación podría realizarse en los liquidos que quedan luego

de determinar el indice de saponificación del residuo de los "solidosfl

en los cuales se observa un precipitado que es posiblemmmteel araqui
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dato de potasio.

El ácido eicosenoico es otro ácido cuya presencia no ha sido con

firmada en forma directa y lo hemoscalculado en el residuo de los

¿steree“11quidoa";expresando en él, los componentes no saluradoe de
más de 18 átomos de carbono.
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sterusdeácistere:d?ác'—Iísagg1esomo.g osaturado"05nosauraosnificaularde

”steressa

C12c14C16C18|C1820bleturados

Indicede sagonifi

cc10n

omo

lecuar

me10

mperatura‘2C.

Medio

Frac-In33°°

,,Peso

Clon.

Cabezaiodo

O

1.20

15174-183

100-130

47,2

216.6

9.0

0.120,57

-—0,36

0,15

237,2

ll.

23183-187

130-136

40,2

209,3

8.0

0,60

0,550,46

0,19

255,0

3.29223

-2251]87-196

136-14

47.7

204.5

4,3

0.64

1.241.00

0,41

260.2

5.22

230196-200

147-154

95.4

192.1

2.1

0,743,17

1,31

8.07

0.233200-204

154-157

99-1

191.1

4 3.5

0.705,43

1.94

12.33

-._1._L_....

35204-211

157-161

97,8

190.2

291,9

0,529,5

2.23

13.38

35211-211

161-161

95,8

190,9

93,8

1,069,71

2..

11.20235-23

5211-213

161-162

96.6

h 190,6

4:4

0,718.38

2,11

11.39

236213-216

162-132

97,0

190,4

294,6

0’60r8r71

2,08

4.27

53216-240

162

97,2

190.2

94,9

O.HÏ3,34

0,75

Residuo5.12

86.5

183.6

-—3,0q

0.20

1,64

Totale

77.27

0,121,81

6,3053,1

13,98

1,64

Esterasfideéste

reslíquidos

0,162,35

831869,02

18,16

2,13

Acidosfldeácido

slíquidos

0,162,32

8’1569306

18,17

2,14

Acidos%deaceite

0.131.87

6-5655-59

14.63

1.72

Losíndicesde

saponificaciónypesos

molecularesmediossubrayadoshanSidocorregidosdeinsaponificable.
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Cálculo de oleato de metilg.-(x) Cadauna de las fracciones obteni

das en la destilación de ésteres metílicos "sólidos",nos dieron un In

dice de iodo determinado en cada caso. Comoninguna de las fracciones

nos dió valor cero en el índice de iodo,quiere decir que en todas ellas

hay un ácido no saturado.

Sin embargo observando el cuadro, se ve que el índice de iodo de la

fracción H es tan bajo, que la cantidad de ácido no saturado es despre
ciable.

Se calcula comooleato de metilo al contenido no saturado de las

distintas fracciones. Para ello se aplica la ecuación:

85,7.x n Iw. w.

siendo:

85,7 Indice de iodo del oleato de metilo.
I oleato de metilo.

Iw. g indice de iodo de la fracción.

w. . peso de la fracción.

Despejando x en esta ecuación y reemplazando las demás incágnitas

por los valores correspondientes, tenemos las cantidades de oleato de

metilo que figuran en la Tabla VII.

Así hemoscalculado la parte no saturada de las distintas fracciones.

gálculg de la parte saturada de las distintas grgccigneg.- Podemos
considerar tres cuestiones:

1° - Laparte saturada de las distintas fracciones(y) se obtiene restan
do los valores de x (oleato de metilo) antes obtenidos,de los pe

sos (w) de las fracciones respectivas.
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2° - Conocido el valor de y, en cada caso, podemoscalcular el índice

de saponificación que les corresponde a los ésteres saturados aplican
do la siguiente ecuación:

w. Sw = x. Sx 4- y.Sy.
siendo:

w peso de 1a fracción.

Swg índice de saponificación de 1a fracción.

x cantidad de oleato de metilo.

8x . índice de saponificación dd.oleato de metilo.(189,2)
y g cantidad de ésteres saturados que contiene la fracción.

Byg Indice de saponificación de los ¿steres saturados de la

fracción,que es lo que calculamos.

Se despeja By de la fórmula y tenemos:

By :__!¿_EE¿_:_L¿_ÉL_
Y

fórmula aplicada para calcular en cada una de las fracciones los {ndi

ces de saponificación de los ésteres saturados.

3° - Con los datos anteriores y aplicando la fórmula:

P.M. ésteres saturados (PMy)=-5É¿%?L

calculamos los pesos moleculares medios de los ésteres saturados en ca

da una de las fracciones.

(P.M. n peso molecular).

Reunimoslos valores encontrados para cada fracción en la tabla

siguiente:
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TABLA IX

Peso dq la Oleato de Esteras aatu- I.B.de ¿g P.M.med¿0é
Fracción fraccion(w) metiloSen radoe(y=w-x) teres sa- de los eegrs)(x turados. teres sat.

(Sy.) (ng)

1 1,u0 0,01 1,39 208,8 268,7

2 2,80 0,01 2,39 208,k 269,2

3 2.59 0,01 3.58 207.9 259.8

u 2,86 —.— 2,86 207,8 270,4

5 2,65 0,02 2,63 207,1 270,9

6 1,98 0,n6 1,52 20u,0 275,0

Residuo 3,00 1,00 2,00 178,8 313,7
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tracciones ll 2 z ¡,- El peso molecular hallado en cada una de las

tres fracciones, correspondiente a la parte saturada (Pny)(ver Tabla

IX),es intermedio entre los pesos moleculares de 270,4 y 242,“ valores

correspondientes al palmitato de metilo y miristato de metilo respec
tivamente.

Quiere decir que en estas fracciones encontramos los dos ésteres

saturados antes citados. Para averiguar la prOporción en que se enn

cuentran presentes en la mezcla, planteamos el siguiente sistema de
ecuaciones:

I + ul.¡y

en el cual es:

x g cantidad de palmitato de metilo
u - cantidad de miristato de metilo

y z cantidad de ésteres saturados

PMyg peso molecular medio de los ésteres saturados

zrgcción 4.- En esta fracción, el peso molecular saturado calculado,

coincide con el peso molecular de la fracción (despreciamos la canti

dad de oleato) y coincide también con el peso molecular del palmitato

de metilo. Por lo tanto los 2,86 grs. de fracción,son palmitato de me
tilo.

cci .- En estas fracciones,el peso molecular saturado

calculado es algo superior al del palmitato, por lo tanto debemoscon

siderar también la presencia de estearato.

La ecuación aplicada es:
X + z I Y

270,5 + 298,11 z PMy
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siendo:

z n cantidad de estearato de metilo

298,4 . peso molecular del estearato de metilo

flgeidug.- En el residuo, el peso molecular saturado calculado, es inn

termedio entre el del estearato y araquidato, por lo tanto la ecuación

que aplicamos es:

2 + V I y
.44... _17._ = 
29a,u + 326, u PMy

siendo:

v g cantidad de araquidato de metilo

326,“ o peso molecular del araquidato de metilo
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Ergcg;oneg 1, 2 1 3.- Se admite,que la parte no saturada,está formada

por oleato y linolesto de netilo(ya que el punto de ebullición del 11

noleato de metilo es muypoco inferior al del oleato y por lo tanto se

supone que destilan en la mismaproporción) en la mismarelación que en

1a fracción 4 (en esta fracción 4, la sumade oleato y linoleato nos

dá: 4,h8; la Gual está formada por:3,Ï7 de oleato y 1,31 de linoleato.

Véase la Tabla VIII. Hallando los poroentaJeB tenemos: 70,76 fi de oleo!

to y 29,24 %de linoleato).

A esta mezcla le corresponde un índice de iodo de 111,1; un Indice

de ssponifioaoión de 189,6 y un peso molecular medio de 295,8.

gáloulo de lg cantidgg de mezo;golegto-linolegtg en 15g fracciones 1,

2 1 5.- Para efectuar este cálculo, se aplica la expresión:

111,1 x . w . Iw.

siendo:

111,1 = índice de iodo de la mezcla oleato-linoleato
x u cantidad de oleato-linoleato

w = peso de la fracción

Iw = índice de iodo de la fracción

Así tenemos:

Fracción 1 — 1,20 x 47,2 . 111,1 x .o. x . 0,51

Fracción 2 - 1,80 x 40,2 = 111,1 x .'. x - 0,65

Fraodión 3 - 3,29 x H7,7 111,1 x .'. x = 1,41

Los valores de x se reparten en oleato y linoleato de metilo, te
niendo en cuanta la.relaoián conocida. Se escriben sistemas de éste

tipo:
z -+- u n x

85,72 —+—172,5u - 111,11
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en los cuales:

'z . cantidad de oleato de metilo

u - cantidad de linoleato de metilo

x = cantidad de mezcla (Oleato-linoleato)

85,7 g índice de lodo del oleato de metilo

172,5 = Indice de iodo del linoleato de metilo

111,1 = índice de iodo de la mezcla oleato-linoleato

Los valores encontrados en cada una de las 3 fracciones figuran
en la Tabla VIII.

gálguln del 2680 molecular medio de los esteros metílicos de ¿gi
doe aa ur c en l a fr coionea l 2 .- La cantidad de ¿stereo aa

turadoe en estas fracciones (Y). se obtiene por diferencia entre el

peso de la fracoián (w), y el peso de la mezcla no saturada (x).

El valor del índice de eapcnificación de los ésterea saturados,
se calcula con la expresión:

w . SW. = x . Bx —+- y . By

en la cual:

Swa Indice de saponificación de la fracción

Sx = índice de Baponificación de la mezcla no saturada

(aleato-linoleato)
Byg índice de eaponificacián de los ¿stereo saturados

Be despeja Sy de la ecuación anterior y tenemos:

g¡ z w , Bw- g , e;
Y

y si en ¿sta reemplazamos lca valores conocidos de cada una de las 3

fracciones podemoscalcular Bypara cada una de ellas.

Conocidosestoc valores, puedo calcular en cada fracción el peso

molecular de loa ¿bterea saturados (Puy) aplicando la fórmula:
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Play:_5%VA3.L_

El siguiente cuadro resume los valores hallados:

Fracción w x y-(whz) Sy PMy

1 1,20 0,51 0,69 236,5 237,2

2 1,80 0,65 1,15 220,0 255,0

3 3,29 1,41 1,86 215,6 260,2

En la fracción l, debe calcularse laurato y mirietatc de metilo
comocomponentes, mientras que en las fracciones 2 y 3,miristato y

palmitato, ya que los pesos moleculares de éstos son:

Laurato de metilo 214,3

Miristatodemetilo_____ 242,4
Palmitato de metilo ________________270,4

Ocmovemos,en la fracción l, PHy es g 237,2, valor comprendido en

tre 214,3 y 242,4 mientras que en las fracciones 2 y 3 es 255,0 y

260,2 respectivamente ó sea valores comprendidos entre 242,4 y 270,4.

La resolución de la parte saturada, se hace repartiendo los valo

res de (Y) entre 2 componentes (g_y n), entre cuyos pesos moleculares

(2M; y Egg) resulte comprendido el valor de PMy, resolviendo sistemas

del tipo:
z + p = Y

._JL__ .F.._JL_. e ._JL_.
PMz PMp PMy

Los valores encontrados figuran en la tabla VIII.

Igggcignes 4, 5, 6, Z, 8, 2 1 lQ,- Estas fracciones presentan un

peso molecular medio menor 0 ligeramente mayor que el dd.linoleato de

metilo (294,4) y todos ellos menores que el del oleato de metilo(2964)



W

- 28 

La presencia de olcsto y linolcsto de metilo, queda comprobadapor los
índices de iodo. El índice de iodo de cada una de las fracciones es ma

yor que el del oleato de metilo (85,7) pero muchomenor que s1 del li

nolesto de metilo (172,5).

Por todas estas consideraciones,debe admitirse que se hallan pre

sentesésteros saturados oon menosdo 18 átomos de carbono, en otras pa

labras: palmitato de metilo.

La composición de estas fracciones se calcula con sistemas del s1

guiente tipo:

siendo:

81

By

Ez

En

IY

Iz

Iw

X + Y -+- z = w

ax . x .4- Sy . y -4- Sz . z = en . w

Iy . y —+- Iz . z z Iw . w

g cantidad de palmitato de metilo

Icantidad de oleato de metilo
g cantidad de linoleato de metilo

= peso de la fracción

g índice

a Indice
n índice

= índice
g Indios

g Indice
. índice

de

de

de

de

de

de

de

ggeidug.- El índice
cable) es de 17h,h correspondiéndcle un peso molecular medio de 321,7.

saponificsción del palmitato ds metilo (207,4)

saponificación del oleato de metilo (189,2)

saponificación del linoleato de metilo(190,5)
saponificsción de la fracción
iodo del oleato ds metilo (85,7)
iodo del linoleato de metilo (172,5)
iodo de la fracción

de saponificación del residuo (con insaponifi

Unavez librado del insaponificable,el residuo nos dió un Indice de
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saponitioacidn de 183,6 correspondiéndole un peso molecular de 305,5.

Estos valores pueden verse en la Tabla VII.

Considerando el peso molecular del residuo (305.5) Vemosque es su

perior a1 del oleato (296,4) e inferior al eioosenoato (32k,k).

Al mismotiempo el índice de iodo del residuo nos dá el valor 86,5

y este valor está comprendidoentre el índice de iodo del oleato de

metilo (85,7) (siendo alga superior a este) y el del linoleato de me

tilo (172.5).
Por todas estas consideraciones, nos planteamos un sistema de 3

ecuaciones para ver las cantidades de oleato, linoleato, y eicosenoa
to existentes en la fracción.

El sistema es el siguiente:

x + y + z (w"
81 . x + By . y + Sz . z - (w-i) . s(w—1)

Ix . x —+- Iy . y —+— Iz . z (whi) . Iw

en el cual es:

x g cantidad de oleato de metilo

y g cantidad de linoleato de metilo
cantidad de eicosenoatc de metilo

w g peso de la fracción

i = insaponifioable

sx, sv, Sz -índioe de saponificacio'n del oleato (189,2)

lincleato (190,5) y eicosenoato de metilo (172,6) respectivamente.

Ix, Iy, Iz .fndices de iodo del oleato (85,7), linolea

to (172,5) y eioosenoato de metilo (78,3) respectivamente.

8(w-i) n índice de saponificación de la fracción corre

gido de insaponificable (183,6).
Iw n índice de iodo de la fracción (86,5).
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Para comprobar si hemos trabajado bien y poder asegurar qu. nues

tros datos representan la realidad, reconstruímos los índices de iodo

y de sapcnificación de los ácidos y ¿stores "sólidos" y "líquidos" y

del aceite,en bass a la composiciónhallada.
Estos valores reconstruidos deben ser concordantes con los deter

minados.

Las condiciones requeridas principalmente para que estos valores

concuerdan son: que no hayan habido pérdidas ni fenómenos de oxidación

en el proceso seguido; que hayan sido altos los rendimientos en las

esterificaoiones de ácidos "sólidos" y "líquidos"; que en la destila

ción no se hayan producido polimerizaoiones y que fueran correctos

los sistemas de ecuaciones aplicados.

Los valores hallados los encontramos en el siguiente cuadro:

TABLA X

Indice de iodo Indice de saponificación
'oalcul o determin o calculado determinado

"figïïgggn 7.7 7,6 202,4 203.5

"EÏÉÉÏÉÉS" 92,1 92,3 191,7 191,2

"ÉÉÏÏSÉau 8.1 8.2 213»? 213.3

náïágïgosn 96,7 95,8 201,3 200,8

Aceite 80,5 83,0 189,1 189.3

Los errores observados son despreciables, pués están dentro de los

límites experimentales de este tipo de trabajo, en el cual el numero
de operaciones requeridas es muygrande.
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1° - Determinación de cgns;an;es.—En la tabla I figuran los valores

obtenidos utilizando los métodosoficiales de A.O.A.O. (39).

2° — gpgnifigacién.- Se pesaron exactamente 201,66 gramos de aceite

que se sapcnificaron con 120 grs. de hidróxido de potasio y un litro

de alcohol etílico de 96° (disolvente). Se hizo hervir la mezcla a re

fluJo durante 5 horas en baño maría.

3° - Separación de insgpgnificgble.- El producto de la saponificación,

se pasa cuantitativamente con 1 litro de etanol a un frasco de 5 litros

de capacidad, que forma parte de un extractor contínuo, cuyas caracte

risticas pueden verse en la obra de Hilditch (loc. cit). Se añade 1,5
litros de agua y se extrae con óter de petróleo (P.E. 60°-80° 0.),
durante 30 horas.

Los extractos etóreos, se concentran recuperando el disolvente

por destilación a baño maria, purificándola luego por agitación con

solución de hidróxido de potasio al 12 o/oo y finalmente con agua,

hasta eliminación total de jabones y alcali. Se seca con sulfato de

sodio, filtra,recupera el éter por destilación y seca en estufa de va
cío a 100° O. Se obtienen 2,36 grs. de insaponificable,oorrespondien»

tes a1 1,16 fi de aceite.

4° - QQtgnggfiLÁnggg_ágiggg_tgtg;gg.- Los liquidos Jabonosos origi

nales y los procedentes del lavado de la solución etórea del insaponi

ficable, se concentran por destilación sobre tela Y en corriente de

nitrógeno, hasta reducir su volumen en aproximadamente 2/3. Los ¿oidos

totales se liberan por acidificación con 200 m1. de solución de ácido

sulfúrico (1:1), extrayéndoselos por agitación con éter. Los extractos
etóreos se lavan con agua hasta eliminación de la acidez sulfúrica y
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alcohol, scoan con sulfato de sodio,filtran y recupera el ¿ter por des

tilación en corriente de nitrógeno. Por secado hasta constancia de pe

so en estufa de vacío a 100° C. se obtuvieron 187,98 grs. de ¿oidos

totales (93,2 fi de aceite), sobre los que ee determinaron las siguien
tes características:

Indice de iodo = 85,1

Indice de sapcnificnción = 201,0

y calculamos:

Peso molecular medio g 279,1

5° - separacián de los ácidos "sólidos" 1 "líguidos".- Pesames 150,01

grs. de acidos totales y los diBOIVemosen 725 ml. de alcohol etílico

de 96°. Preparamos otra s luci/n compuesta pnr 105 grs. de acetato de

plomo disueltos en 750 ml. de alcohol y 30 ml. de ácido acético glan

cial (facilita éste último la disolución del oleato de plomo). Se lle

van a ebullición las dos Soluciones y se mezclan luego,vart1endo la

de acetato sabre la otra. Se agita y deja reposar 24 horas a la tempe

ratura ambiente. Así precipitan las sales insolubles de plomode los
ácidos"eálidns".

Se filtra por Buchner, tratando que caiga sobre el mismola me

nor cantidad posible de precipitado, leyendo con alcohol varias veces,

el cual se agregó a las aguas madres.

Las sales insolubles de plomo, a las cuales hemos dejado en su ma»

ycr parte en el erlenmeyer en el que se hizo la precipitación y que

ya han sido lavadas con alcohol (que también se reunió a las aguas

madres), se tratan (previo agregado del papel de filtro del Buchner,

que tiene algo de precipitado), con un litro de alcohol de 96° y 10

ml. de ácido acético glacial. Se calienta el erlenmeyer a reflujo has

ta que se disuelve todo el precipitado, se deja enfriar y reposar 24
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horas.

E1 insoluble separado, se aisla por filtración cn un Buchnery se

lava con pequeñas porciones de etanol. Los líquidos alcohólicos proce

dentes de ambascristalizaciónes y los provenientes del lavado de pre

cipitados, se reunen para separar de ellos los ácidos "líquidos".

Tratamos el precipitado con 100 m1. de ácido clorhídrico (1:1)

calentándolo al baño maría. Así se liberan los ácidos,que van a la

parte superior, mientras el cloruro de plomova al fondo. Por enfria

miento se solidifica la capa de ácidos grasos,que se separa y disuel

ve en éter. El líquido que queda de separar 1a torta de ácidos grasos,

es reextraído con éter y también se extraen los ácidos grasos que que

dan adheridos en los diversos papeles de filtro,oon ácido clorhídrico
(1:1). Reunidos todos los extractos etéreos, los lavamos con agua has

ta desaparición de reacción ácida, los secamoscon sulfato de sodio,

filtramos, separamosel éter por destilación y los restos del mismo

se eliminan a 100. C. en estufa de vacío. Se obtuvieron 20,44 grs. de

ácidos "sólidos" que representan el 12,69 fi del aceite.

Para obtener los ácidos";íguidgg" evaporamosel alcohol en corrien.

te de nitrógeno, disolvemos en éter y lavamos tres veces con agua. El

ácido acético presente,es suficiente para descomponerlas sales de plc

mode los ácidos"1íquidos". Se forma acetato de plomo, el cual es e11

minadoen la capa acuosa, la cual es reextractada con éter.

Para asegurarnos que la liberación ha sido total lavamos la solu
ción etérea con ¿oido clorhídrico diluído y luego con agua, terminando

comoen el caso anterior.

Obtuvimos129,58 grs. de ácidos grasos "líquidos",correspondien

tes a 80,50 %del aceite.
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TABLA XI

por 100 por'lOO grs. Indice Indice de Peso mole
ACIDOS grs. de de acidos de saponifi- cular meaceite totales iodo cacion. dio

"sólidos" 12,69 13,62 8,2 213,3 263,0

"Líquidos" 80,50 86,37 95,8 200,8 279,u

6° - Estegiïioacién cgn algghgl ggtfligo.- La esterificación de los
ácidos "sólidos" y "líquidos" se hizo por separado. Se agregó a los

ácidos cuatro veces su peso de metanol y l fi con respecto al alcohol

de ácido sulfúrico concentrado.

Se calentó a reflujo durante 6 horas.

Eliminamos luego la mayor parte del metanol por destilación y

luego colocamos los ésteres en una ampolla de decantncion,donde agre

gamoséter sulfúrico y agua destilada. Despuésde agitar y dejar repo

sar,se saca la capa inferior tratándola nuevamentecon éter. así hici
mos una vez más. Reunimoslos extractos etéreos y tiramos la capa acuo

sa. La capa etérea se lava cnn agua hasta eliminación de acidez (se

compruebacon tornasol) y luego con solución de carbonato de potasio

al 0,5 fi para transformar en Jabones los ácidos no esterificados. Vol
vemos a lavar varias veces con agua y luego la sacamos con sulfato de

sodio,agitamos, filtramos, evaporamosel ¿ter y sacamos el residuo en
la estufa de vacío a 100° 0. hasta constancia de peso. Be determinaron:
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TABLA XII

Acidos es- Esteres ob- Rendi- Indice Indice de Pi
ESTEREB terificadcs tenidos miento de saponifi- dig"(grs.) (3ra.) fi icdc cación

"Sólidos" 18,55 19,20 98,3 7,6 203,5 275,6

"Líquidos" 81,05 83,87 97,1 92,3 191,3 293,h

7° - nestilagión.- Se empleó la columna de Longenecker y Whitmcre y

Luxy comomaterial de relleno, heliccides cilíndricos de vidrio de

una sola vuelta. Las características y manejode la columnase hallan

especificados en los trabajos mencionados.En las destilaciones reap

lizadas se mantuvo el vacío entre l y 3 mm.de mercurio.

Se recogen varias fracciones y se las va pesando en forma aproxi

madaporque: por la suma de las pesadas de cada una de esas fraccio

nes, por la temperatura de cabeza (termómetro superior) y por la me

nor rapidez en la destilación podemossaber cuando nos aproximamosal

final de la operación.
El residuo que queda en el balón despues de la destilación,estó

constituido por: las últimas gotas que hubiesen podido destilar y que

sin embargo no pasaron porque se detuvo el calentamiento; por una pe

queña cantidad retenida por la columna y por una fracción que quedó

en el balón y que no destila.
Los resultados obtenidos en la destilación de ósteres "sólidos"

y "líquidos" podemosverlos en las Tablas VII y VIII.

8° - Determinación de pesos moleculares medigs.- Se sigue la técnica

de A.O.A.0. para estas determinaciones del Indice de sapcnificación.

Se utilizaron fracciones de alrededor de 2 gramos.

La sapcnificación la efectuamos en erlenmeyer de boca esmerilada,
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al que se adapta un refrigerante de aire de un metro de longitud que

lleva en su extremo un tubo con cal sodada. Agregamcs 25 ml. de solu

ción de hidróxido de potasio al no o/oo,(en etanol libre de aldehidos)

y saponificamos por ebullición a reflujo en baño maria durante una ho

ra. Agreganos10 ml. de alcohol etílico de 96° (neutralizadc a la fe

nolftaleína), lavando previamente con el mismoel refrigerante por su

parte interna y el tapón y cuello esmerilados. Agreganos 6 ó 7 gotas

de fenolftaleína y titulamos con ácido clorhídrico 0,5 N. Se hicieron
paralelamente ensayos en blanco.

Con los valores obtenidos se calcularon los pesos moleculares me
dios.

9° —Indice de iodg.- Be aplicó el método de Hanus (uno de los métodos

. oficiales de A.0.A.C.). El oeso de las fracciones osoiló entre 0,2 y

0,3 grs.
10° - ndi de iodo del ins onific ble.- Para determinarlo, aplicamos

el método de Rosenmund- Enhnhenn (40) siguiendo la técnica dada por

Rosovsky (41).

Comoagentelnlogenante en éste método se emplea sulfato de bromo

piridina.
Es un buen método para la determinación del indico de iodo de inp

saponifioable.
El índice de iodc obtenido fué de 139,8.

11° - n n fic ble en e resid o de 1 es i i'n de s és er

metílicos "líguidgs".- Esta determinación la efectuamcs sobre el líqui
do resultante de la determinación del índice de saponificación del re

siduo de los ásteres"líquidos".

El índice de saponificación del residuo, determinado sobre 1,534“

grs. del mismofué de 174,39 y el peso molecular de 321,69.
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Aloalinizamos con solución de hidrókido de potasio al líquido

obtenido en la determinación del indice de saponificaoión del residuo

y extraJimos el insaponificable con óter (hicimos cinco extracciones).

Lavamoscon agua, sacamos con sulfato de sodio, filtramos, evaporamos

el óter y pesamos (después de secar a 100° en la estufa de vacio),has

ta constancia de peso.

Obtuvimos0,0773 grs. de insaponifioable, los que restados de

1,53un grs. nos dieron 1,4571 grs. de ¿steres que se saponificaron.

Oorrigiendo el índice de saponificación (del residuo sin insa

ponificable),resultó ser 183,6 y calculando el peso molecular medio

obtuvimos 305,5,v310res que figuran en la Tabla VIII.

Sobre 5,12 grs. de residuo obtenido en la destilación de los

ósteres "líquidos",debemos descontar 0,28 grs. de insaponifioable.

12° - Indige de peróxido.- Esta es una determinación que se hace so

bre el aceite, siguiendo la semi-microtécnioa deRíemenschneider,Turer,

y Speck (ue).

Pasamos 0,1793 grs. de aceite y los disolvemos en 20 ml. de una

mezcla de ácido acótioo glacial y oloroformo (3:2). Después agregamos

1 ml. de solución saturada de ioduro de potasio y agitamos con movi

miento circular en la mayor obscuridad posible. Exactamente un minuto

después de agregado el ioduro de potasio, añadimos #0 ml. de agua re

cientemente destilada, 2 ml. de solución de almidón al l fi y valora

mos oon solución de tiosulfato de sodio 0,002 N.

Los resultados le expresan en milimoles de agrupación peróxido

(60-0-) por Kg. de aceite.

El valor obtenido para nuestro aceite figura en la Tabla I.
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1° - Con este trabajo hemos hecho un nuevo aporte a1 estudio de 1a

composición química en ácidos grasos de aceites de oliva argentinos.

Hemosestudiado la composición química de un aceite obtenido por

extracción ocn solvente, de los frutos madurosy enteros (variedades

Leccilno y Arvequina),ccsechados en 1a región de Bahía Blanca (Prov.
de Buenos Aires).

2° - En la determinación de las constantes físicas y químicas se com

probó que es un hecho general que los aceites de oliva argentinos ten

gan una densidad (a 15° 0.) inferior a la establecida por el Reglamen

to Bromatológicc de la Provincia de Buenos Aires y además que den re

acción de Bellier positiva. (aceite de semillas).
3° - Se determinó 1a camposición química por destilación fraccionada

a presión reducida,de los estores metflicos "sólidos" y "líquidos",

resultando comocomponentes mayores los ácidos palmítico, oleico y

linoleicc. La composición en ácidos grasos expresada por cien de áci
dos totales fué:

Acido laurico 0,14

Acido mirístinñ 2,19

Acido palmít1M _ 17,37

Acido estea'r1M 0,97

Acido araquídico 0,92

Acido oleioo 60,87

Acido linoleicc_______________ 15,69

Acidoeicosenoico._—_ 1,85
H° - La camposición en ácido oleico de nuestro aceite,es bastante
coincidente con el contenido en dicho ácido de los demásaceites ar
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gentinos.

Difiere sin embargo del de Patagones y del de Bahía. Blanca (veá

riedad “Manzanilla").

Dado que las condiciones en que se obtuvieron los dos eeeites de

Bahía Blanca fueron semejantes, la diferencia la podemosatribuir a

la diferente variedad de planta. Dicha,diferencia se obserVa también

en las cantidades de palmítico y linoleioo.

5° - Nuestro contenido en ácido linoleioo es bastante elevado, y de la

observación comparadade los valores obtenidos en todos los aceites

de oliva argentinos resulta que, a un aumentodel contenido en ácido

oleico corresponde una disminución en el contenido en linoleioo y vi
oeversa.

6° - El contenido en ácido palmitico es de los más elevados en la Ar

gentina, pudiéndose observar también,una cierta relación entre la can

tidad encontrada de dicho ácido y las correspondientes de oleioo y li

noleioo. En general, a mayor contenido de oleico, menor contenido de

palmftioo.
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