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Hemos contribufdo con este trabajo a ampliar los estudios realiza-
dos anteriormente por: Schiariti (1) Rooney (2), Paladini (3), Grianta
(4), sonmiat (5), Brero (6), Stenberg (7), y Rodolfo R. Brenner (8),
los cuales estudiaron la composicidn de aceites de oliva argentinos
provenientes de Mendogza, Jujuy, La Rioja, Corrientee, Cdrdoba y Pro-
vinocia de Buenos Alres,

El trabajo de B.ero versd sobre aceites de oliva de Patagones (Pro-
vincia de Buenos Aires) y el de Rodolfo R. Brenner sobre aceites de
oliva de Bahfa Blanca (Provincia de Buenos Aires), es decir distintos
lugares de una misma provincia.

Nuestro trabajo consiste en estudiar aceites de oliva de Bah{a Blan-
ca (Provincias de Buenos Aires), vaie decir frutos cosechados en la mis-
ma regidn en que fueron juntados loe de Rodolfo R. Brenner, pero oon l:
diferencia que los de Rodolfo R. Brenner, pertenecfan a la variedad
¥Manzanilla" y los nuestros 2 las variedades "Leccino' y Arvequina®,

Hemos estudiado la composicidn quimica de un aceite obtenido por
extraccidén con solvente (nafta: P.E. = 60°-80° C.) de los frutos madu-
ros y enteros (variedades "Leccino' y "Arvequina')cosechados en la re-
gidén de Bahf{a Blanca (Provincia de Buenos Aires),

Para no modificar la comcosicidn en acidos grasos de nuestro aceite,
no se 10 sometid a ningun proceso previo de purificacidn., Por lo tanto
se lo considera como un aceite crudo.

Determinamos constantes f{esicas y qufmicas; la composicidn qufmioca
por destilaoidn de los €steres metflicos de los acidos "sélidos" y "1{-
quidos", y_ademés hicimos un estudio comparativo de la composicion en-
contrada, con las correspondientes a productos extranjeros y nacicnalet

de 6trss zonas de produbcion.
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Los resultados obtenidos se detallan a continuacidn:

ES S

TABLA 1

Densidad a 15°/20°
Densidad a 25°/20°

Indice
Indice
Indice
Indice
Indice
Indice
Indice
Aclidez
Indice

de Refraccion a 20° C.

de Refraccion a 25° C.

de lodo (Hanus)

de Saponificacidn (A.0.4.C.)

de Reichert-Meissl (A.0.A.C.)

de Polenske (A,0.A.C.)

de Acetilo (A,0.A.C.)

(en oleico % de aceite)

de peroxido (Riemenschneider)(en milimoles de

-0=0~ por Kg. de aceite

Insaponificable %

Acidos
Acidos
Acidos
Indice
Indice
Indice
Indice
Indice
Indice

grasos totales % de aceite

grasos "sdlidos" % de aceite (Twitchell)
grasos "lfquidos® % de aceite (Twitchell)
de indo de acidos tntales

de iodo de scidos "solidos"

de 1odo de dcidos "1fquidos"

de Saponificacidn de acidos totales

de Baponifioacidn de dcidos "sclidos"

de Baponificacidn de acidos "1l{quidos"

Peso moleoular medio de dcidos totales

Peso molecular medio de dcidos "edlidos"

0,9125
0,905k
1,4672
1,4658
83,0
189,3
1,1
1,24
10,01
7,27

15,1
1,16
93,21
12,69
80,50
85,1
8,2
95,8
201,0
213,3
200,8
279,1
263,0
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Peso moleocular medio de acidos “1fquidos® 279,4
Indice de Iodo del Insaponificable (Rosenmund-Kuhnhenn) 139,8

Reacoion de Bellier (aceites de semillas) positiva

Como el valor de la acidez de nuestro aceite es algo elevado (7,27 %
en acido oleico) y eso nos podrf{a hacer supcner que ha tenido lugar un
fenomeno de oxidacidn (aunque €sta no va siempre,necesariamente acom-
pafiada de un aumento de acidez) determinamos el Indice de Perdxido que
es muy sensible a los fendmenos de rancidez oxidativa,

El método se basa en determinar 1la presencia de los grupos peréxido,
que se forman en los orimeros pasos de la oxidaoién,ya 8es Ccomo conse-
cuencia de la adicion de oxfgeno sobre las dobles ligaduras o sobre 1os
carbonos adyacentes a las dobles ligaduras en el caso de dcidos no con-
jugados (Demostrado por Farmer y sus colaboradores) (9).

El valor de nuestro fndice de peroxido es de 15,1 milimoles de agru-
pacidn perdxido por kilogramo. Esto nos permite desechar la suposioindn
anterior, *

La acldez elevada de nuestro aceite no es un inconveniente para
las demds determinaciones, porque se ha demr strado que no han ocurrido
fenomenos de cxidacidn. La elevada acidez se debe & que el tiempo trans
currido entre la ccsecha de los frutos y la extraccidn del aceite, ha
permitido que tuviese lugar la accion enzimdtica.

Esta interpretacidn concuerda con los estudios realizados en Grecia
por Calogeras (10), sobre el aumento de la acidez y del {ndice de ace-
tilo con el tiempo de conservacion de 1los frutos.

El estudio posterior de la composicion no reveld la existencia de
hidroxigcidos y como el valor de muestro fndice de acetilo es elevadn

(10,01), eéste se explica onmo debido exclusivamente a la presencia de
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mono y digliceéridos (consecuencia de la acidez alta) y a la acidez 1li-
bre elevada (los acidos libres por ebullicion con anhidrido ac€tico
producen anhidridos mixtos, que son dificiles de destrufr por poste-
rior ebullicidn con agua y por lo tanto fijan grupos acetilos dando un
valor elevado de este fndice).
Comparamos nuestros datos con los de algunos aceites de nliva na-

cionales y extranjeros:
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Observando los datos de la tabls II se puede ver que de todos los
aceites de oliva argentinos analizados,los doe de la zona de Bahfa
Blanca son los de menor densidad.

Todos los datos se sproximan bastante (salvo acidez € insaponifi-
cable) a los correspondientes al de Patagones,

Los valores obtenidos en los dos aceites de Bahfa Blanca son “bastan-
te préximos y solo son comprables con el de La Rioja.

Los valores del insaponificable en los dos aceites de Bahfa Blanoca
son los mds elevados de todos los argentinos (Tabla II).

Comparando nuestro dato con los datos de insaponificable de los
aceites extranjeros (Tabla III) vemss que solo el de Luca y el de Pa~
lestina tienen valores mas altos que el nuestro,

Por otra parte sbservando la Tabla I vemos que la densidad de nues-
tro aceite a 15° C, es 0,9125. Este valor esta por debajo de los 1fmi~
tes que establece el Reglamento Bromatoldgico de la provincia de Bue~
nos Aires (15) a dioha temperatura (0,916-0,918, a 15° C.), v 1o mig-
mo se observa en los demas acelites argentinos.

Comparando las Tablas II y III, vemos que la densidad de nuestro
aceite es baja comparada con la de todos los acelites extranjeros,

También tienen densidad por debajn de la que establece el Reglamen=
to Bromatoldgico de la Provincia de Buenos Aires los aceites de Luca
y Fordinovo (Tabla III).

El fndice de iodo de nuestro aceite comparado con los otros de 1la
Provincia de Buenos Aires (Tabla II)(Patagones y Bahfa Blanca) es el
que tiene valor mas elevado.

Comparamos con el dato de Bahfa Slanca (variedad "Manzanilla")
encontramos que nuestro fndice de iodo es mayor, Dado que las condie

ciones en que se obtuvieron los frutos fueron semejantes, la dlferen-
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ola observada podrf{a ser debida a la diferente variedad.

Comparando muestro dato de fndice de iodo con los de los aceites
extranjeros vemos que solo los de Luoa,Fordinovo y Creta tienen valo-
res mds bajos. En otras localidades se llega a valores superiores a
90. Aplicando el método de Hiible, Calogeras encontré en aceites de Ca-
nee (Creta), ademas de muchos valores intermedios entre 80 y 81, dos
con fndice de iodo 89,8 y 93,6.

En esta variacidn del Indice de iodo, hay que tener muy en cuenta
la altura a la cual se desarrolla la planta y es por eso que se obser-
van valores diferentes de dicho fndice en aceites de una misma locali-
dad. Mannini (16) y Calogeras observaron un aumento del f{ndice de iodo
con la altura.

También el grado de maduracidn del fruto produce grandes variaoio-
nes en el {ndice de iodo. As{ Knishevetskaya (17) en determinaciones
realizadas en Criméa observd disminuciones de 150 a 77 con el aumento
del grado de maduracidn del fruto.

La reacoidn de Bellier es positiva, como en los otros aceites ar-

gentinos de la Tabla II,



ERMINACION D SICI

En el presente trabajo se ha seguido la téonica expueeta en "The
Chemical Constitution of Natural Fats" de Hilditoh (18) y que se deta-
lla en ls parte experimental. Sigutendo esta técnica vamos a determi-
nar la composicidn en scidos grasos de nuestro aceite.

El procedimiento seguido es en pocas palabras el siguiente;

Se saponifican mds J menos 200 grs. de aceite, exactamente pesados,
con hidréxido de potacio y en medio aloohdlico. Luego con éter de pe~
troleo en extraotor contfnuo, extraemos el insaponificable. Nos quedan
por otro lado jabones, de 1los cuales liberamos los acidos grasos tota-
les.

A continuacidn se efectda la separacidn de los dcidos grasos tota-
les en aoidos "edlidos" y "1fquidos" por el macroprocedimiento de
Twitchell (19) modificado por Hilditch (20),

Este método consiste en transformar a los acidos grasos en sus
sales de plomo (con acetato de plomo y alcohol de 96°). Las sales de.
plomo de los dcidos "sdlidos" son insolubles y precipitan mientas que
las de los acidos "1lfquidos" son solubles y quedan en solucidn,

En la parte "sdlida" de un andlisis as{ realizado en cualquier
aceite, encontramos todo el dcido estedrico y dcidos grasos saturados
superiores; casi todo el palmftico y una proporoidn oconsiderable de
mir{stico. También incluye un clerto porcentaje de oleico y mayores
proporciones de acidos monoetilénicos en C2o0 y O22.

En la parte "1fquida" encontramos dcidos monoetilénicos en 916 &
inferiores; doidos polietilénicos de cualquier nimero de dtomos de oar-
bono (excepoidén hecha del eleostearico y liodnico); dcido oleico{ca~
el todo); aoidos monoetilénicos en O2p y 022 junto con octanoico, deca-

noico y ladrico y menoree proporciones de mirf{stico y palmftico.
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Debido que, al separar el insaponificable se extraen ailmismo tiem-
po los llamsdos "inhibidores naturales" de la oxidacidn (principalmen-
te los tocoferoles que se encuentra en el aceite de oliva en propor-
cidn de 0,020%)(21), hecho comprobado para muchos aceites, se mantu=
vieron los dcidos "sdlidos" y "1{quidos” y también los ésteres de d-
cidos "sdlidos" y "1fquidos" en atmOosfera inerte de nitrdgeno,

Esterificamos luego los dcidos "sdlidos" y "1fquidos" con ocuatro
veces su peso de metanol,agregando también 1% (con respecto al meta=-
nol) de dcido sulfurico como catalizador,

Los ésteres as{ obtenidos fueron posteriormente sometidos a una
destilacidn fraccionada en el vacfo (1 a 3 mm., de mercurio) mediante
el empleo de la columna cuyas caracter{sticas han descripto Longenecker
(22) y Whitmore y Lux (23).

Como material de relleno de la columna, utilizamos hélices de vi-
drio de una vuelta y de 4 mm. de didmetro aproximadamente (24), El
emplear este material de relleno tiene varias ventajas, una de ellas,
producir un bajo H.,E.T.P. (altura equivalente a un plato tedrico)(25).
As{ es oomo oonseguimos un alto poder separador para nuestra columna
(equivalente a unos 10 platos tedricos; determinados por el método
grafico de Mc,Cabe y Thiele (26) con mezcla benzol-tetracloruro de
carbono),

Destilamos por separado los €steres met{licoe "sdlidos" y los és=
teres metflicos "1fquidos" obteniendo series de fracciones en cada oa-
80. Sobre esas fraociones pesadas, determinamos los {ndices de iodo y
saponificacidn (a partir de estos Ultimos calculamos los pesos moleou-
lares medios),

Oon esos pesos y los fndices hallados y por medio de sistemas de

eouaciones para cada fraccidn pudimos hallar la composicidn de cada un:
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de ellas en sus ésteres.

Conociendo estos valores, calculamos la composicidn en doidos y
con estos nuevos valores y conociendo los porcentajes de acidos "gdw
lidos" y "1fquidos" en los dcidos totales y en el aceite, calculamos
el porolentode los diferentes dcidos, en dcidos totales y en el acei-
te.

En algunos cuadros, a continuacidn, resumimos la conmposicidén ha~

llada y la comparamos con la de aceites nacionales y extranjeros:



TABLA IV - COMPOSICION QUIMIOA
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Acidos %, | Acidos %, | Acidos % | Acidos %
ACIDOS de ac,"sd-| de dc."1f~| de dcidos| de acei-
lidos". quidos" totales te
Lg.tll.gioo - 0,16 0,14 0,13
ui i
c;l{st * 1,35 2,32 2,13 2,04
SATURADOS Pgi‘g{““ 75,84 8,15 17,37 16,18
g0 | 7,08 -.- 0,97 0,90
frequidico | ¢,75 -.- 0,92 0,86
°},§3°° 8,98 69,06 60,87 56,73
NO Lé‘_‘glei“ —- 18,17 15,69 14,63
SATURADOS |_~18
Eéggsenoico - - 2’14 1,85 1,72
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En las Tablas V ¥y VI hemos puesto la composicidn obtenida por des-
tilacidn de los ésteres met{licos de dcidoe grasos, de aceites de o~
liva de distintas localidades nacionales y extranjeras,-

Solamente en el aceite de Coes (en el Mediterrdneo) no sabemos cuai
es el método seguido para determinar la composicidn,

En los aceites de Oreta y Corfu, para separar los acidos "sdlidos"
y "1{quidos" se apliocd el método de Warrentrapp (36) en el que se a=
provecha la diferente solubilidad de las sales de plomo en éter,

Comparando la composicidn de nuestro aceite con la de los demas
argentinos observamos lo sigulente (Tabla V):

Las cantidades de dcido mirfstico y palmftico de nuestro aceite
gson mucho mayores que les de los aceites de Patagones y Bahfa Blanca
(¥ariedad Manzanilla)(8),

Las cantidades de dcido araqufdico son casi iguales en los dos a-~
ceites de Bahfa Blanca y en ambos mayor que en el de Patagones, el
cual es de todos los aceites argentinos el que tiene menor ocantidad
de dicho doido,

Pero la caracter{stica mie notable en nuestro aceite es que la
cantidad de aoido oleico es mucho menor que la que presentan los aoel-
tes de Patagones y de la variedad "Manzanilla® de Bahfa Blanoa,

Esta diferencia tan grande en la cantidad de acido oleioo de los
dos aceites de una misma reg16n (Bahfa Blanoa),probablemente se debe
a que los acelites provienen de variedades diferentes de olivo,

Lo mismo podemos decir del acido linoleico. La cantidad de dcido
linoleico en nuestrq aceite es mucho mayor que la del otro aceite de
Bahfa Blanca y que la del de Patagones,

En cuanto al oontenido en gcido linoleico del aceite de oliva de

Corfu no puede compararse con los de las demds localidades, porque
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como los olivos de Oorfi son muy altos, se deja que caigan los frutos
y recién se los recolecciona cuando estdn en el suelo. Asf obfenemos
aceites de frutos sobremaduros y segun Calogeras,ello modifica la oom-
posicidn, aumentando la proporcion de linoleico.

Los aoeites extranjeros (Tabla V1) tienen en su gran mayorfa mayor
contenido en dcido oleico que los argentinos., Solamente se aproximan
en su valor en oleico a los extranjeros,los aceites de Patagones y Ba-
hfa Blanca (variedad "Manzanilla'),

En cuanto al dcido estearico nuestro aceite tiene menor cantidad
que todos los extranjeros. En cuanto a 1l0s nacionales,sélo tres, el de
Mendoza, el de COrdoba y el de Bahfa Blanca (variedad "Manzanilla')
tienen menor cantidad que el nuestro. Todos los demas tienen mas,

Al resolver la primera fraccion de los dsteres"lfquidos" se nos
hizo neoesario calcular una cierta proporcién de acido laurico y su
presenoia no fue confirmada experimentalmente.,

En esas fracciones livianas de "1{quidos",es posible que hubiese
habido una pequefla cantidad de palmitoleico, Hilditoh ha llegado a la
conclucidn que dicho gcido es un componente normal de las grasas,aunque
en el aceite de oliva se encuentra en general en proporcion menor al
1% (13)(28)(37).

No hemos oalculado dicho acido por la pequefla cantidad de fraccig=
nes recogida.

El doido araqufdico que calculamos en el residuo de la destilacidn
de ésteres "adlidos",ha sido caracterizado esperimentalmente en Francie
por Marcille (38).

Su confirmacion podrfs realizarse en los lfquidos que quedan luego
de determinar el {ndice de saponificacion del residuo de los "solidos",

en los cuales se observa un precipitado que es posiblememte el araqui-
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dato de potasio.

El acido eicosenoico es otro acido cuya presencia no ha sido con-
firmada en forms directa y lo hemos calculado en el residuo de 1los
esteres'liquidos";expresando en él, los componentes no salurados de

mae de 18 dtomos de carbono.




- 18 -~

b1°1 P8°006°0 “mw.m Lt°o ©3T39® ep ¢ SOpPTOY
g6°g kkL*9g80°L |rgeGL|sE T +SOPITYS,, SOPIOR 6P % SOPIOY
66°8 §69°9 Go*L [96°GLi9t T uSOPTTQS, S0OTT[18W 5310189 Op & SoI8yEq
T fretfer A M A kXA 88°9T IMMMi
00° LT T|Lg*0 | — | — |L°€re leloglerest [¢ge — — — oot | oes
9v°a — |L2*0 K2t | — lo°Glz 9*6lz|9°00z |g°61 28T-9%1 obe=t12 |Sve-2te | g86°T | 9
co*q— |40°0 BS*2 | — (6°0lz (p°Tlz|o°Loz |L°O 9b1-9¥1 €Te~€6T |ete-ovz | S9° S
—Il— | — @8°¢ | — l¥°olz ¥eole|t*Loz |2°0 9VT=-9V1 €6T-08T |obe—-9te ww..m 14
10°0— | — Sz [S0°0 |g°692 |g°692|6°Loz [€°0 IVT~T¥1T 08T-9LT [9€z-0fe | 65°2 | €
10°d — | — pe*z |ot'0 |z°69z i£°69z|c g0z |0 THI-GET 9LT-0LT |ofzeGzz | otz | 2
0°d — | — [T {go*0 'L*g92° jo*g9eli g0z |6°0 GET-8Tr oLT-0LT |Szz-z12 | ov°T | T
8130%°01 94 95| T mmmmwmm 28] B oo wmmioo oeumroo vy |27 ol
| 288708 SOTVEALYS SOTToV |8 8 nd fEe| guS| 28 = Soﬁ“ Mcpom. “ﬁMom mom T3 o8 8 ]
' _JPTOR A Y m = ° oy < il dT

wSOQITOSw SOOITILELA SHEALSH SOT FX HOIOVTIZISHEA

= IIA VIAYL

-



*oTqeoTJTUOdBSUT O SOPTIEII0D OpTs uey sopefeiqus SOTPaw seJernoerow sosed £ ugoroeOTJTUOGBS P 860TPU] SO

-19 -

—_— — |zret | o tupssps9 (L8°T 170 | 93T89% ©p % SOPIOY
— — | ¥1°2 | L1 grpor6okT 8 |2€°2 [1°0 SOPINbIT SOPTIOY 6P % BOPEOY
— — !¢tz | ot grkoepres |se°z prvo SOPINbIT SeI0389 ep § SOIe3sT
— gz-0| ¥9°1 | g6 cTpr-sspe 9 |18°T 10 | L2*LL _mﬂﬁoe
~— gz*o| v9°t [ozco poe | — | — | — | T%o¢ otgt | G998 | — — —  |21°G |onpisey
— — | — [stopecrol — | — | 662 2°061 2°L6 | % -291 | ote-91z [€G2~9c2 [Lz*Y ot
— — | — otz fiLsgfsrol — | — | o°v6e 061 0°L6 |28T-29T | 9Te-€T2 [9€2~6E2 |{6€°TT 6
— — | — [rtebegjirco] — [ — | #-v62 9°061 9°96 |29T-ToT | €12-T1z |6tz—5¢2 |02 T )
- — | — |tz fiLseot| — | — | s°c6z 6°06T 8°G6 |T9T-TOT | T12-112|6€2°G€2 |BE €T L
— — | = [czzhs6leso] — [ — | 816z | z-o61 8°L6 |T9T-LST | TTe-V0z|SE2~€c2| € 2T 9
_ — | — et EvesloLoo] — | — Ge €62 1°161 1°66 |LGT-VST | vo2—002|£€2°0€2|Lo°8 S
— — | — twerthvefplol — | — | 1262 1261 ¥°66 |PST-LVT | 00z=961|0€2~Gzz|ez*G v
2°092 — | — o portlrzet| voco| — | €°vle ¢ oz L*LY | LVT-9€1 | 96T-Lgt¥ Gzz-tee|62°¢€ 3
07662 — | — |é1°0 o0 |ss*0| 09°0| — 0°892 €602 2 ov | 9€T-0€T | LgT-€8T| €22—S12{ 08°T 2
2°L€2 — | — |stopeco| — | Lsolete0| o-6S2 9°912 2°Ly | 0£T-00T | €8T-VLT| ST2-0T2|02°T T
Mmmmwwmm MMMM._E mowmwwmmmwc_ Mmo lw._”wcdﬂw.mm MWO T8 Mwmﬁ .lﬂmmwwMMm omoa i e 4om.mm 0884 “MM“
lOl.-OE 08987 Oﬁdmﬁ '.OW P £3J98%s ﬂO.W ep Q.ﬁfHOu.m -0ouw 0B3J ap eJ0Tpuyr QO.WWC.H *0 5. .—WHS.P.M.HOO.EO.H_

wSOMIAVIT, SOOITILIN SHLALSE SOT Q@ NOIOVIIISEA — IIIA VIAVY




- 20 -

ETA DEL _CALCU E__COMPOSICION DE RACCION
DE LA DESTILACION DE ESTERES 6S0LIDOS

Calculo de oleato de metilo.-(x) Cada una de las fracciones obteni-
das en la destilacidn de ésteres met{licos "e611dos",no§ dieron un fn-
dice de iodo determinado en cada caso, Como ninguna de las fracciones
nos did valor cero en el f{ndice de iodo,quiere decir que en todas ellae
hay un acido no saturado,

8in embargo observando el cuadro, se ve que el fndice de iodo de 1la
fraccion 4 es tan bajo, que la cantidad de dcido no saturado ees despre-
ciable,

8e calcula como oleato de metilo al contenido no saturado de las
distintas fracciones. Para ello se aplica la ecuacidn:

85,7.x w IWw. W,
siendo:
85,7 = {ndice de iodo del oleato de metilo.

x oleato de metilo.,

Iw. = {ndice de 1odo de la fraccidn,
W, = peso de la fraccidn,

Despejando x en esta ecuacidn y reemplazando las demas 1no$gn1tae
por los valores correspondientes, tenemos las cantidades de oleato de
metilo que figuran en la Tabla VII.

As{ hemos calculado la parte no saturada de las distintas fracoiones.

Gdlculo de la parte saturada de las distintas fraccioneg.- Podemos
considerar tres cuestiones:
1° ~ La parte saturada de las distintas fraociones(y) se obtiene restan

do los valores de x (oleato de metilo) antes obtenidos,de los pe-

sos (w) de las fraociones respectivas,
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20 - Oonocido el valor de y, en cada caso, podemos calcular el {ndice
de saponificaoidn que les oorresponde a los €steres saturados aplican-
do la siguiente eouacidn:
w., Sw = x, Sx 4— y.5y.
8 iendo:
% = peso de la fraccidn,
6w = {ndice de saponificacidn de 1la fraccidn.
X = cantldad de oleato de metilo,
8x w fndice de saponificacidn de oleato de metilo,(189,2)
Y = cantidad de ésteres saturados que contiene la fracocidn,
8y = {ndice de saponificacidn de loe ésteres saturados de la
fraccion,que es lo que calculamos.

Se despeja By de la formula y tenemos:

By =¥, SW, - x, 8x
y

formula aplicada para calcular en cada una de las fracciones les fndi-
ces de saponificacidn de los €steres saturados.

39 . Con los datos anteriores y aplicando la férmula:
P.M. é€steres saturados (Pldy):-iéé-;ﬁL

calculamos los pesos moleculares medios de los ésteres saturados en ca~
da una de las fraccilones,

(P.M. = peso molecular).

Reunimos los valores encontrados para cada fraceidn en la tabla

siguiente:



TABLA IX

Peso de la | Oleato de | Esteres satu-| I,8.de és P.M.medi’oe‘.
Fraceidn | fraccion(w)| metilo(en | rados(yaw-x) | teres sa~-| de los es-!
gred(x turados. | teres sat.!

_(sy.) (PMy)

1 1,40 0,01 1,39 208,8 268,7

2 2,40 0,01 2,39 208,4 269,2

3 2,59 0,01 2,58 207,9 269,8

4 2,86 - 2,86 207, 4 270,4

5 2,65 0,02 2,63 207,1 270,9

6 1,98 0,46 1,52 204,0 275,0

Residuo 3,00 1,00 2,00 178,8 313,7
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Fracoiones 1, 2 y 3.~ E1 peso moleoular hallado en cada una de las
tres fracoiones, correspondienie a la parte saturada (PMy)(ver Tabla
IX),es intermedio entre los pesos moleculares de 270,4 y 242,4 valores
correspondientes ﬂl palmitato de metilo y miristato de metilo respec-
tivamente,

Quiere decir que en estas fracciones encontramos los dos ésteres
saturados antes citados. Para averiguar la proporoidn en que se en-
cuentran presentes en la mezcla, planteamos el siguiente sistema de
ecuaociones:

X + u, =8,y

7wt oyt Fiys
en el cual es:
x = cantidad de palmitato de metilo
u « cntided de miristato de metilo

y = cantidad de ésteres saturados

PMy = peeo moleoular medio de los é€steres saturados

Fracoidn 4,- En esta fraccidn, el peso molecular saturado calculado,
ooincide oon el peso molecular de la fraccion (despreciamcs la ocanti-
dad de oleato) y coincide tambidn con el peeo moleocular del palmitato
de metilo, Por 1c tanto los 2,86 grs. de fracoicdn,son palmitato de me-
tilo.

ccl 6.- En estas fracociones,el pesc moclecular saturado
oalculadn es alg: supericr al del palmitato, por 1lo tanto debemns con-
siderar también la presencia de estearato,

La ecuscidn aplicads es:

.. x4 2 - y
270, % —+ 298, % T PMy

l‘
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siendo!
2 m ocantidad de ectearato de metilo
298,4 » peso moleoular cel estearatc de metilo
Residug.~ En el residuo, el pesc molecular saturado caloulado, es in-
termedio entre el del estearato y araquidato, por lo tantc la ecusocidn
que aplicamns es:
2 ~+ v - y

L 4 X X
293,4 326,L4 PM

8iendo:
v = cantidad de arajuidato de metilo

326,4  peusc moleoular del araquidatc de metilo



LA DESTILAQION DE ESTE I1DO
Fracciones 1, 2 v 3,- Se admite,que la parte no saturada,esta formsda

por oleato y linoleato de metilo(ya que el punto de ebullicidén del 1li-
noleato de metilo es muy poco inferior al del oleato y por lo tanto se
supone que destilan en la misma proporcidn) en la misma relsoidn que en
la fraccién 4 (en esta fraocoidn 4, la suma de oleato y linoleato nos
dd: 4,48; 1a oval estd formada por:3,l7 de oleato y 1,31 de linoleato.
Véase la Tabla VIII. Hallandc los porcentajes tenemos: 70,76 % de vlea-
to y 29,24 % de linoleato).

A esta mezcla le corresponde un fndice de iodo de 111,1; un fndice
de saponifiocaoidn de 189,6 y un pesn mclecular medio de 295,8,
Caloulo de la cantidad de mezcla olegto-~linoleato en las fracoiones 1,
2 vy 3,~ Para efeotuar este odlculo, se aplica la expresidn!

111, X = W o IW.

slendo:

111,1 = Indice de icdn de 1la mezcla oleatn-linoleato
x w cantidad de cleatn=linoleato
w = pesn de la fraoccidn

Iw

{ndice de icd: de la fraccidn

Ae{ tenemos:

Fracoion 1 - 1,20 x 47,2 = 111,1 x ,¢s x = 0,51
111,1 x .*s x = 0,65
11,1 x .*. x = 1,42

Freooidn 2 - 1,80 x 40,2
Fraodidén 3 - 3,29 x 47,7

Los valores de x se reparten en oleato y linoleato de metile, te-

niendo en cuanta 13 relacidn connoida. Se esoriben sistemas de éste

tipod

z -+ u - x
85,72 -+ 172,5u - 111,1x



en los ouales:

z w cantidad de oleato de metilo

u oantidad de lincleate de metilo

x = oantidad de mezola (Oleato-linoleato)

85,7 = {ndice de 1od. del oleatc de metilo
172,5 = fndice de 10odo del linoleatc de metilo
111,1 = fndice de iodc de la mezola oleato-linnleato
Los valcres encontrados en cada uns de las 3 fracoirnes figuran

en la Tabls VIII.

Cgloulo del pess molecular medio de 1os egteres metflicns de doi-
dos saturadcg, en las fraocicnes 1, 2 y 3.- La cantidad de ésteres ea~

turadns en estas fraccicnes (y), se obtiene prr diferencia entre el

peso de la fracoiln (w), y el peso de la mezola no saturada (x).
El valor del {ndice de sapcnificacidn de los ésteres saturadcs,
se ocaloula ¢-n la expresidn:
wW.8. = x.8 4+ y .68y

en la cual:

8w = Indice de saponificacidén de la fraoccidn

Sx = {ndioce de saponificaoidn de la mezcla no saturada

(0leatn-linclesto)
8y = fndice de saponificacidn de lcs ésteres saturades

S8e despeja Sy de la ecuacidn antericr y tenemos:

w: W,SW—E,BL
y

y 8l en éeta reemplazamoé lcs valores onnooidos de cada una de las 3
fracoiones prdemns oalocular Sy para oada una de ellas,
Conocidos estos valores, puedo calcular en cada fraooidn el peso

moleoular de los esteres saturados (PMy) aplicando la férmula:



w

- 27 -
PUy =_5%.ny_

El siguiente cuadro resume los valores hallados:

Fraooidn w x Yo (w=x) Sy PMy
1 1,20 0,51 0,69 236,5 237,2
2 1,80 0,65 1,15 220,0 | 255,0
3 3,29 1,41 1,88 215,6 260,2

En la fracoion 1, debe caloularse laurato y miristato de metilo
como componentes, mientrae que en las fracciones 2 y 3,miristato y

palmitato, ya que los pesos moleculares de éstos son:

Laurato de metilo 214,3
Miristato de metilo 2u2,4
Palmitato de metilo 270, 4

Oomo vemos,en la fraccidon 1, PMy es w» 237,2, valor comprendido en-
tre 214,3 y 242,4 mientras que en las fracciones 2 y 3 es 255,0 y
260,2 respectivamente ¢ sea valores compreniidos entre 242,4 y 270,k4,

La resolucidn de la parte saturada, se hace repartiendo los valo-
res de (y) entre 2 componentes (g y p), entre cuyos pesos moleculares

(PMz vy PMp) resulte comprendido el valor de PMy, resolviendo sistemas

del tipo?
z <+ p = y
e e Y
PMz PMp PMy

Los valores encontrados figuran en la tabla VIII.
Fracoiones 4, 5, 6, 7, 8, 9 v 10.~ Estas fracciones presentan un

peso molecular medio menor o ligeramente mayor que el del 1inoleato de.

metilo (294,4) y todos ellos menores que el del oleato de metilo(296}4)



‘w

- 28 -
La presencia de oleato y linoleato de metilo, queda comprobada por los
fndices de iodo. E1 fndice de 10do de cada una de las fraociones es ma~-
yor que el del oleato de metilo (85,7) pero mucho menor que el del 1li-
noleato de metilo (172,5).

Por todas estas consideraciones,debe admitirse que se hallan pre-
sentes ésteres saturados con menos de 18 dtomos de carbono, en otras pa-
labras: palmitato de metilo.

La composicidn de estas fracoiones se calculs con sistemas del si-

gulente tipo:

b ¢ + y -—+— -] = w
8x . x + 8y .y + 6z .2 = oW . w
Iy .y + Iz . 2 - Ivw . w

siendo:
x w oantidad de palmitato de metilo
Yy = cantidad de oleato de metilo
z » cantidad de linoleato de metilo
w = peso de la fraccion
8x = fndice de saponificacidn del palmitato de metilo (207,4)
8y » {ndice de saponificacidn del oleato de metilo (189,2)
8z w fndice de saponificacidn del linoleato de metil0(190,5)
Sw - fndice de saponifiocacidn de la fraccidn
Iy = {ndice de iodo del oleato de metilo (85,7)
Iz = {ndice de i0odo del linoleato de metilo (172,5)
I w {ndice de iodo de la fracciodn
Residug.- E1 {ndice de saponificacidn del residuo (con inssponifi-
cable) es de 17U4,4 correspondiéndole un peso molecular medio de 321,7.

Una vez liprado del insaponifiosble,el residuo nos did un fndice de
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saponificacidn de 183,6 correspondiéndole un peso moleocular de 305,5,
Estos valores pueden verse en la Tabla VII,

Considerando el peso moleoular del reaiduo (305,5) vemos que es su-
perior al del oleato (296,U4) e inferior al eicosennato (324,4),

Al mismo tiempo el {ndice de iodo del residuo nos da el valor 86,5
y este valor estd comprendido entre el fndice de iodo del oleato de
metilo (85,7) (siendo algn superior a eéste) y el del linoleato de me-
tilo (172,5).

Por todas estas consideracoiones, nos planteamos un sistema de 3
eouaoiones para ver las cantidades de oleato, linoleato, y elcosenca~
to existentes en la fraccidn.

El sistema es el siguliente!

x + v + z = (we-1)
&x.x + 6 .y 4 8z.z2 - (w-1) o S(w-1)
Ixex 4 Iy.y 4+ Iz.,2 (w=1) o Iw

en ol oual es:

x z oantidad de oleato de metilo

Y » oantidad de linoleato de metilo

z = cantidad de eicosenoato de metilo
W = peso de la fraccidn

i - insaponifiocable

§x, Sy, Sz -{ndice de saponificacidn del oleato (189,2)
linoleato (190,5) y eicosenoato de metilo (172,6) respectivamente,

Ix, 1y, Iz w=fndices de iodo del oleato (85,7), linolea-
to (172,5) y eicosenoato de metilo (78,3) respectivamente.

S(w-1) w fndice de sapconificaoidn de la fracoidn corze-

gldo de insaponificable (183,6),
Iv = {ndice de iodo de la fracoidn (86,5).
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VALORES DE RECONSTRUCCION

Pars comprobar si hemos trabajado bien y poder asegurar que nues-

tros datos representan la reslidad, reconstrufmocs los fndices de icdo

y de saponifiocascidn de 1los dcidos y esteres "sdlidos" y "1fquidos" y

del acelte,en base & la composicidn hallada.

Estos valores reconstrufdons deben ser conoordantes con los deter~

minados.

Las oondiciones requeridas prinoipalmente para que estos valores

concuerden son: que no hayan habido perdidas ni fendmenos de oxidacidn

en el proceso seguido; que hayan sido altos los rendimientos en las

esterificaociones de acidoe "edlidose" y "1fquidos";

que en la destilas

oidn no se hayan producido polimerizaoiones y que fueran correctos

los sistemas de ecuaciones aplicados,

Los valores hallados los encontramos en el siguiente cuadro:

TABLA X

Indice de iodo Indice de saponificacidn

_calculado]| determinado oglculado determinado
T LrEhet 7 7,6 202, 4 203,5
,,Eg;gggs,, 92,1 92,3 191,7 191,2 ml
Byt 8,1 8,2 213,2 213,3
,,%gégggos" 96,7 95,8 201,3 200,8
Aceite 80,5 83,0 189,1 189,3

Los errores observados son despreciables, pues estan dentro de los

1{mites experimentales de este tipo de trabajo, en el cuasl el mimero

de operaolones requeridas es muy grande,
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PARIE EXPERIMENTAL

1° - Determinacidn de constantes.-En la tabla I figuran los valores
obtenidos utilizando los métodos oficialee de A,0.A.C. (39).

2° - Baponifigacidn.,- Se pesaron exactamente 201,66 gramos de aceite
que se saponificaron con 120 grs. de hidrdxido de potasioc y un litro
de aloohol et{lico de 96° (disolvente). Se hizo hervir la mezola a re-
flujo durante 5 horas en bafio mar{a.

3° - Separacidn de insaponificgble.- El producto de la saponificacidn,
ge pass ocuantitativamente con 1 1litro de etanol a un frasco de 5 litros
de cdpaoidad, que forma parte de un extractor cont{nuo, ocuyas caracte-
ri{sticas pueden verse en la obra de Hilditoh (loc. cit). Se aflade 1,5
1itros de agua y se extrae con éter de petrdleo (P.E. 60°-80° 0,),
durante 30 horas.

Los extractos etéreos, se concentran recuperando el disolvente
por destilacidn a bafio marfa, purifiodndola luego por egitacidn con
solucidn de hidrdxido de potasio al 12 C/oo y finalmente con agua,
hasta eliminacion total de jabones y alcali., Se seca con sulfato de
sodio, filtra,recupera el éter por destilacion y seca en estufa de va-
ofo a 100° 0, Se obtienen 2,36 grs. de insaponificable,correspondien~
tes al 1,16 % de aceite.

4o _ Obtenoidn de los gcidos totales.~ Los lfquidos jabonosos origi-
nales y los procedentes del lavado de la sclucidn etérea del insaponi-
fioable, se concentran por destilacion sobre tela y en corriente de
nitrégeno, hasta reducir su volumen en mproximadamente 2/3. Los doidos
totales se liberan por acidifioacidn con 200 ml. de solucidn de dcido
sulfirico (1:1), extrayendoseloe por agitacidn con éter. Los extraotos

etédreos se lavan con agus hasta eliminacidn de la acidez sulfurica y
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aloohol, secan con sulfato de sodio,filtran y recupera el éter por des-
tilacidn en corriente de nitrdgeno. Por secado hasta constanoia de pe-
80 en estufa de vaofo a 100° C. se obtuvieron 187,98 grs. de acidos
totales (93,2 % de aceite), sobre los que se determinaron las siguien~
tes oaracterfsticas:

Indioce de indo = 85,1

Indice de sapcnificreidn = 201,0
y ocaloulamos:

Peso molecular medio = 279,1
5° - Separaciin de los gcidos "sdlidos" vy "1fguidos".- Pesamcs 150,01
grs. de gcidos tntales y los disolvemos en 725 ml. de aleohcl etflico
de 96°, Preparamos ctra s luci‘n compuesta per 105 grs. de acetato de
plomo disueltos en 750 ml, de alcchol y 30 wl. de scido acético gla~
oial (facilita éste Ultimo la disolucidn del oleats de plcmo)., Se 1lle-
van a ebulliocidn las dos scluciones y se mezclan luego, vertiendo la
de acetatc scbre la otra. Se agita y deja repcsar 24 horas a la tempe-
ratura ambiente. Asf precipitan las sales ingnlubles de plom de los
doidos'sflidre",

Se filtra por Buohner, tratando que caiga sobre el mismo la me-
nor cantidad posible de precipitado, lavando con alcohol varias veoes,
el cual se agregd a las aguas madres.

Las sales insolubles de plomo, a lae cuales hemos dejado en su ma-
yor parte en el erlemmeyer en el que se hizo la precipitacidn y que
ya han sido lavadae con aloohol (que también se reunid a las aguas
madres), se tratan (previo agregado del papel de filtro del Buohner,
que tiene algo de precipitado), ocon un litro de alcohol de 96° y 10
ml., de doido acético glacial. Se calients el erlenmeyer a reflujo has-

ta que se disuelve todo el precipitado, se deja enfriar y reposar 2u
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horas.

El insoluble separado, se alsla por filtracidn en un Buchner y se
lava con pequefias porolones de etanol., Los 1fquidos alcohdlicos proce-
dentes de ambas oristalizacidnes y los provenientes del lavado de pre-
cipitados, se reunen para separar de ellos los dcidos "l{iquidos",

Tratamos el precipitado con 100 ml. de dcido olorhfdrioco (1:1)
calentdndolo al bafio marfa. As{ se liberan los doidos,que van a la
parte superior, mientras el oloruro de plomo va al fondo. Por enfria~
miento se solidifica 1la cepa de acidos grasos,que se sepsara Yy disuel-
ve en éter. El 1fquido que queda de separar la torta de dcidos grasos,
es reextrafdo con éter y también se extraen los dcidos grasos que que-
dan adheridos en los diversos papeles de filtro,con &cido olorhfdrico
(1:1). Reunidos todos los extractos etéreos, los lavamos con agus has-
ta desaparicidn de reaocién doids, los secamnos con sulfato de sodio,
filtramos, separamos el éter por destilacidn y los restos del mismo
se eliminan » 10C® C. en estufa de vacfo. Se obtuvieron 20,44 grs. de
doidos "edlidos" que representan el 12,69 % del aceite.

Para obtener los goidos'l{guidos" evaporamos el aloohol en corrien.
te de nitrdgeno, disolvemos en éter y lavamcs tres veoes oon agua, El
doido acético presente,es suficiente para descomponer las sales de plo-
mo de los doidos"1{quidos". Se forma acetato de plomo, el cual es eli-
minado en la capa acuosa, la cual es reextractada con éter,

Para asegurarnos que la liberacidn ha sido total lavamos la solu-
oidn etdrea con dcido olorhf{drico dilufdo y luego con agua, terminando
como en el caso anterior,

Obtuvimos 129,58 gre. de foidos grasos "lfquidos" ,correspondien~

tes a 80,50 % del aceite.
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TABLA XI
por 100 por ,100 gre.| Indice | Indice de | Peso mole~
ACIDOS gre. de de doidos de saponifi- | cular me-
aceite totnles lodo | ocaocilon. dio
Pssl1dos” | 12,69 13,62 8,2 | 213,3 263,0
rquuidoe" 80,50 86,37 95,8 200,8 279,4

69 -~ Esterificacidn oon aloohol metflico.- La esterificacidn de los
foidos "801idos" y "1{quidos" se hizo por separado. Se agregd a los

doidos cuantro veces su peso de metanol y 1 % oon respecto al aloohcl
de doido sulfirico oconcentrado.

Se calentd a reflujo durante 6 horas.

Eliminamos luego la mayor parte del metanol por destilacidn y
luego colocamos los ésteres en uns ampolla de decantaoidn,donde agre-
gamos éter sulfirico y sgun destilada. Después de agitar y dejar repo-
sar,se 8303 la oapa inferior tratsndola nuevamente con éter, &af hici-
mos una vez mis., Reunimos 108 extraotos etéreos y tiromos la ocapa ncuo-
ga. La capa etérea se lavs con agua hasta eliminacidon de acidez (se
compruebsa con tornasol) y luego oon solucidn de oarbonato de potasio
al 0,5 % pars transformar en jabones los aocidos no esterificadns, Vol-
VemoB a lavar varias veces con agua y luegn la secamos con sulfato de
gcdio,agitamos, filtramos, evapsoramos el dter y secamos el residuo en

1a estufa de vacfo a 100° 0. hasta constancia de peso, Be determinaron:
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TABLA XII
Acidos es- |Esteres ob-| Rendi-| Indice| Indice de S
ESTERES terificados|tenidos miento| de |[saponifi- dig'“
(grs.) (grs.) iodo | caoidn
*S61idos" 18,55 19,20 98,3 7,6 203,5 275,6
"L{quidos" 81,05 83,87 97,1 92,3 | 191,3 293,k

7° - Destilagidn.-~ Se empled la ocolumna de Longenecker y Whitmore y
Lux vy oomo material de relleno, helicoides cilfndricos de vidrio de
una sola vuelta. lLas caracterfsticas y manejo de la columna se hallan
especificados en los trabajos mencionados. En las destilaoiones rea-
lizadae se mantuvo el vac{o entre 1 y 3 mm, de mercurio.

Se recogen varias fraccliones y se las va pesando en forma aproxi.

meda porque: por la suma de las pesadas de cada una de esas fracclo-
nes, por la temperatura de cabeza (termometro superior) y por la me—

nor rapidez en la destilacidn podemos saber ocuando nos aproximamos al
final de la operacidn.

El residuo que queda en el baldn despues de la destilacidn,estd
constitufdo por: las dltimas gota® que hubiesen podido destilar y que
sin embargo no pasaron porque se detuvo el calentamiento; por una pe-
quefia cantidad retenida por la columna y por una fraccion que quedd
en el baldn y que no destila.

Los resultados obtenidos en la destilacidn de esteres "edlidos"
y "1{quidos" podemos verlos en las Tablas VII y VIII,
8° - Determinacidn de pesos moleculgres medigs.- Se sigue la técnica
de A.0.A.0. para estas determinaciones del fndice de saponifiocacidn,
Se utilizaron fracciones de alrededor de 2 gramos.

La saponificacidn la efectuamos en erlenmeyer de boca esmerilada,
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al que se adapta un refrigerante de aire de un metro de longitud que
lleva en su extremo un tubo con cal sodada. Agregamos 25 ml, de solu-
cidn de hidrdéxido de potasio al 40 9/0o0,(en etanol 1libre de aldehidos)
y saponificamos por ebullicidn a reflujo en bafio mar{a durante unas ho-
ra. Agregamos 10 ml. de alocohol etflico de 96° (neutralizado a la fe-
nolftalefna), lavando previamente con el mismo el refrigerante por su
parte interna y el tapdn y cuello esmerilados. Agregamos 6 J 7 gotas
de fenolftalefna y titulamos con doido clorhfdarico 0,5 N. Be hicieron
paralelamente ensayos en blanco.

Con los valores obtenidos se ¢sloularon los pesos moleculares me~
dios.
9° -~ Indice de iodo.- Be aplicd el método de Hanus (uno de los métodoe
. oficiales de A.0.A4.C.). El veso de las fracciones oscild entre 0,2 y
0,3 grs.
10° - Indige de iodo del insgponificable.~ Para determinarlo, apliocamos
el método de Rosenmund - Kuhnhenn (40) siguiendo la técnica dada por
Rosovsky (41).

Oomo agente lnlogenante en éate método se emplea sulfato de bromo-
piridina.

Es un buen método para la determinacidn del fndice de iodo de in-
saponifioable.

El fndioce de iodo obtenido fué de 139,8.
11° - In nificable en el residuo de 1la destilgcidn de loe éster
metfliocos "1fguidos".- Esta determinacién la efectuamos sobre el 1fqui-
do resultante de la determinacidn del {ndice de saponificacidn del re-
siduo de los ésteres"liquidos®.

El {ndice de eaponificacidén del residuo, determinado sobre 1,534
gre. del mismo fué de 174,39 y el peso molecular de 321,69.
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Aloalinigamos con solucidn de hidroxido de potasio al 1fquide
obtenido en la determinacion del {ndice de saponifiocacion del residuo
y extrajimos el insaponifiosble oon éter (hicimos oinoco extracoiones).
Lavamos oon agua, secamos oon sulfato de sodio, filtramos, evaporamos
el éter y pesamos (despu€s de secar a 100° en la estufa de vacfo), has-
ta constancia de peso.

Obtuvimos 0,0773 grs. de insaponificable, los que restados de
1!53uu gre, nos dieron 1,4571 grs. de ésteres que se saponificaron,

Oorrigiendo el fndice de saponificacidn (del residuo sin ines-
ponificable),result6 ser 183,€6 y calculando el peso molecular medio
obtuvimos 305,5,valores que figuran en la Tabla VIII.

Sobre 5,12 grs. de residuo obtenido en la destilaoidn de 1los
ésteres "1fquidos" ,debemos descontar 0,28 grs. de insaponifioable,
12° - Indice de perdxido.- Esta es una determinacion que se hace s0=-
bre el aceite, siguiendo la semi-microtécnioca deRiemenschneider,Turer,
y Speok (U2),

Pesamos 0,1793 gre. de aceite y los disolvemos en 20 ml, de una
mezcla de acido acétioco glacial y oloroformo (3:2). Después agregamos
1 ml. de soluoidn saturada de ioduro de potasio y agitamos con movi-
miento oiroular en la mayor obscuridad poeible. Exactamente un minuto
después de agregado el ioduro de potasio, afiadimos 4O ml. de agua re-
cientemente destilada, 2 ml. de solucidn de almiddn al 1 % y valora~
moe oon solucidn de tiosulfato de sodio 0,002 N.

Los resultados 8e expresan en milimoles de agrupacidn perdxido

(«0-0~) por Kg. de aceite.
El valor obtenido para nuestro aceite figura en la Tabla I.
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QONQLUQIONES

1° -~ Oon este trabajo hemos heoho un nuevo aporte al estudio de 1a
composioidén qufmica en acidos grasoe de aceites de oliva argentinos.
Hemos estudiado la composioion quimica de un aceite obtenido por
extraocion gon solvente, de los frutos maduros y enteros (variedades
Lecoidno y Arvequina), oosechados en la regién de Bahfa Blanoa (Prov,
de Buenos Aires),
2° - En 1la determinacidn de las oconstantes ffsicas y quimicas se oom~
probo que es un hecho general que los aceites de oliva argentinos ten-
gan una densidad (a 15° C.) inferior a la establecida por el Reglamen-
to Bromatoldgico de la Provincia de Buenos Aires y ademas que den re-
acoidn de Bellier positiva. (aceite de semillas).
30 _ Se determind la oomposiocidn qufmica por destilaoidn fracoionada
a presidn reducida,de los ésteres met{licoe "edlidos" y "1fquidos",
resultando oomo componentes mayores loes &oidos palmitico, oleico y
linoleico, La composicidn en d0idos grasos expresada por cien de dole

dos totales fue:

Acido lsurico 0,14
Acido mirfstico 2,19
Acido palmitioco — 17,37
Acido estedrico 0,97
Aoido araquidico 0,92
Acido oleioo 60,87
Acido linoleioo 15,69
Acido eicosenoico 1,85

4o - La composicidn en dcido oleico de nuestro aceite,es bastante

coinoidente con el contenido en dicho acido de los dem#s aceites ar—
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gent inos,

Difiere sin embargo del de Patagones y del de Bahfa Blanca (vas
riedad "Mangzanilla'),

Dado que las condiciones en que se obtuvieron los dos aceites de
Bah{a Blanoa fueron semejantes, la diferencis la podemos atribuir a
la diferente variedad de planta. Dicha diferencia se observa también
en las oantidades de palm{tico y linoleioco.

59 - Nuestro ocontenido en dcido linoleico es bastante elevado, y de 1la
observacidn compardda de los valores obtenidos en todos los aceites

de oliva argentinos resulta que, a un aumento del contenido en acido
oleico corresponde una disminucidon en el contenido en linoleico y vi-
ceversa,.

6° - E1 contenido en soido palm{tico es de los mds elevados en la Ar-
gentina, pudiéndose observar también,una olerta relacidn entre la oan-
tidad enoontrada de dicho acido y las correspondientes de oleico y 1li-
noleico. En general, a mayor contenido de oleico, menor contenido de

palm{tico.
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